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摘要

泰國農產品項繁多品質優良，熱帶水果及加工產品，頗受市場肯定，尤其該國鳳梨及龍眼行銷世界各國，值得我方學習；本次藉由第四屆臺泰農業合作會議決議，派遣產官學界參訪泰國龍眼及鳳梨等熱帶水果商業生產與加工體系，學習泰國龍眼、鳳梨等熱帶水果產期調節、集貨銷售及加工等商業經營模式，利用GAP國際驗證拓銷國際市場經驗，並與泰國官方及產業界彼此交流，提升國際視野，並改善國內龍眼及鳳梨等水果產業之生產與加工技術，並逐步推動國內水果產業拓銷國際市場。
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壹、目的：
泰國為國際農業大國，尤其熱帶水果繁多品質優良，鮮果及加工產品行銷國際市場，頗受肯定，尤其鳳梨及龍眼產業發展成功，值得我方學習；爰藉由第四屆臺泰農業合作會議決議，由我國派遣產官學界訪問團，參訪泰國龍眼及鳳梨等熱帶水果商業生產與加工體系，學習泰國熱帶水果商業生產、加工及拓銷國際市場之成功經驗，期改善國內水果產業生產與加工技術，提升行銷國際市場可行性。
貳、出國人員： 

李堂察  國立嘉義大學園藝學系教授

廖宏儒  國立嘉義大學食品科學系助理教授

唐佳惠  行政院農業委員會農業試驗所嘉義分所助理研究員

張嵐雁  行政院農業委員會臺南區農業改良場助理研究員

洪崇文  行政院農業委員會農糧署技正

吳寶芬  行政院農業委員會農糧署專員

許哲榮  屏東縣鴻旗農特產品生產合作社理事主席
參、行程概要：

8月18日(星期日)－抵達並夜宿曼谷
8月19日(星期一)
09：30－09：45－拜訪農業部農業推廣署(DOAE)
09：45－11：30－農業部農業推廣署農產品推廣管理局橡膠及多年生果樹司Mr. Manoo Posomboon簡介泰國重要經濟果樹出口概況及問題交流

13：00－16：00－前往尖竹汶(Chanthaburi)省，於尖竹汶省過夜

8月20日(星期二)
08：30－12：00－前往Pong Nam Ron區參訪產期調節龍眼生產果園
13：00－16：00－前往Khao Soi Dao區龍眼生產合作社參訪
16：00－17：00－於尖竹汶省過夜

8月21日(星期三)
08：30－12：00－前往Na Yai Am區Infinite水果公司熱帶水果加工廠參訪
13：00－16：30－前往羅勇(Rayong)省，於羅勇省過夜

8月22日(星期四)
08：30－16：30－參訪羅勇省Klaeng區Sarawut Ruang-ima先生良好農業規範(GAP)鳳梨園鳳梨園，及鳳梨集貨加工場
16：30－於羅勇省過夜

8月23日(星期五)
08： 30－12：00－前往Ban Khai區SAICO公司參訪鳳梨加工
13：00－16：00－返回曼谷，沿途使用午餐，於曼谷過夜

8月24日(星期六)－離開曼谷返回臺北

肆、參訪紀要 

8月18日(日)由臺灣抵達泰國
我方參訪團於8月18日(日)傍晚抵達泰國，由泰國農業部安排參訪地點、交通接駁、餐飲及飯店住宿，並全程由該部派遣相關產業主辦及地方農業廳人員陪同，其中計聞達先生(M.Sc. Kiatkamjon INTANI)精通漢語，全程擔任泰方及我方參訪團之翻譯。
8月19日(一)拜會泰國農業推廣署(Department of Agricultural Extension，DOAE)
參訪團19日上午拜會泰國農業推廣署(Department of Agricultural Extension，DOAE)(圖一)，由該署多年生果樹及橡膠推廣課課長Mr. Manoo Posomboon就泰國水果生產及行銷現況，及本次參訪之重點－龍眼及鳳梨進行簡報，摘述如下：

一、泰國近赤道，大部份地區位於熱帶性季風氣候地區，氣溫28－38℃，濕度73－82.8% RH，年雨量1,200－1,600公釐/年，乾雨季明顯，乾季為每年12月至隔年5月，雨季為每年6月至11月。泰國北部及東北部為群山環繞，冬季氣候涼爽，為泰國氣溫最低的地區，氣候條件較接近臺灣，其他地區則四季如一，少有低溫。

二、泰國果樹分佈可劃分五區：(一)泰北地區：氣候涼爽，可種植低溫需求之亞熱帶果樹，如荔枝、龍眼。(二)東北地區：屬山區，惟冬季較泰北暖，可栽培芒果，主要品系Nam-Dok-Mai系列，為該國外銷主力。(三)中部地區：屬平原丘陵，為芒果、蜜柚及鳳梨產區。(四)東部地區：屬丘陵區，常年高溫，為熱帶果樹龍眼、榴槤、紅毛丹、山竹及龍貢主產區。(五)南部地區：氣候與物產類似東部地區。
三、依官方統計，現泰國具商業規模水果共57種，總面積約13萬公頃，總產量達748萬公噸，而出口量即有121萬公噸，總產值達3,303萬泰銖(2013年泰銖/臺幣匯率約0.90-0.98，略小於臺幣)。
四、該國主要出口的前14大水果為：芒果(21.6%)、香蕉(9.9%)、榴槤(9.4%)、龍眼(7.5%)、紅毛丹(6.5%)、鳳梨(5.9%)、羅望子(5.9%)、山竹(3.9%)、波羅蜜(3.7%)、柑類(2.7%)、釋迦(2.5%)、柚類(蜜柚、白柚等)(2.4%)、萊姆(2.4%)及木瓜(1.6%)，該國外銷果園均經Thai GAP驗證。

五、行銷方面，國內市場主要供應產地的零售市集、大型集貨市場、超市賣場等，針對高品質的果品則採用較為現代化的通路販售，販售形式除了完整的鮮果外，亦以截切形式銷售。而國外市場方面，多由販商負責採收及採後處理，再交由貿易商出口海外市場。
簡報後由臺泰雙方簡單交換意見，Mr. Manoo Posomboon表示曾至臺灣參訪，對我國印度棗及釋迦品質極為讚賞，並期待再次訪問臺灣。
下午參訪團依行程前往尖竹汶省(Chanthaburi)，沿途公路旁特定路段常有水果攤商聚集之「公路農產品市集(Road-side retail market)」(圖二)，針對路過旅客及附近村莊消費者，販售當地的時令鮮果農產品，如榴槤、山竹、鳳梨、蛇皮果、龍貢、紅毛丹及果乾、甜點等加工產品；參訪團於8月19日傍晚抵達尖竹汶省，並留宿當地。

8月20日(二)參訪泰國產期調節龍眼生產
8月20日(二)上午先至尖竹汶省農業推廣部門拜訪後，隨即前往位於尖竹汶省Aumphur Pongnamron區，Amporon Chunsanit先生農場參訪龍眼種植情形。
2012年泰國龍眼總產量約525,230公噸，以泰北地區生產占75%，於7-9月龍眼正常產期產出，因產期集中常發生產銷失衡；該地龍眼除供鮮食外，部分加工製成「泰式桂圓」(圖三)等加工品供應國內外市場。尖竹汶省為泰國龍眼種植面積居該國第三位，產量為第二位，該區生產的龍眼全以產期調節模式生產，以鮮果出口為主。
進入該區，沿途隨處可見商業經營龍眼園，樹型經修剪矮化(圖四)，並以竹竿調整光照及通風條件，株型叢生非臺灣常見主幹形式(圖五)，且每株行距株極寬，遠看極似臺灣荔枝株型；沿途果園，分處營養生長期、開花期、著果期，果粒有黃豆粒大小、亦有已達中果期等不同生育階段，可見該區龍眼調節產期成效。

Amporon Chunsanit先生農場佔地9公頃，園區龍眼針對不同時節分散產期調節，栽培品種全為E-Dor(Do)種，該品種對「氯酸鉀」敏感，適合產期調節，且果大籽小，果肉率高(圖六)，肉質清甜，有清淡香氣，受國內外市場歡迎。
該場龍眼均採行產期調節，於採收後，視樹勢現況施肥，將樹形強剪成開心型，除去病弱枝及無法曬到日光的枝條，等到第二次梢抽出(約25天)，葉色成熟至近似香蕉葉的顏色(淡綠色)，進行催花處理；催花藥劑為氯酸鉀(KClO3)，用量以樹冠直徑6公尺為例，每株約1公斤，施用地點為樹冠最外圍向內1公尺處灑施，如施用成功，葉片將呈現捲曲狀；若施藥後遇大雨淋洗，則再以0.15%氯酸鉀噴施葉面，補充劑量；為提升鮮果品質，開花期不疏花，但倘果粒數過多，小果期需剪除尾部果穗，每把僅留基部的50顆果粒；經藥劑處理後約6.5至7個月可收成；龍眼栽植後約2年後可開始生產，10年生的龍眼樹，年產量可達100公斤/株(圖七)，該農場一株40老樹，年產量可達700公斤。
運用產期調節模式，當地農民可依出貨時間來推估修剪及處理時程，如需要生產農曆春節(約2月)用的鮮果，則需於在8月施用氯酸鉀。經由產期調節技術，該地區龍眼已可全年產出，但以2-4月氣溫較低，成功率最高，且為避開泰北地區及中國6-9月的盛產期，實際全年僅9個月有生產。
泰國GAP驗證費用是由農業部補助，該農場取得Thai GAP驗證已經10年，所以龍眼鮮果可直接外銷出口，產地收購價約每公斤37-40泰株，採收前由商販至園區下單收購，由買方自行採收集貨，幾乎全數外銷星、馬、印尼及中國等國外市場。
告別Amporon Chunsanit先生農場後，經我方要求，泰方臨時安排參訪鄰近的龍眼種苗繁殖場(圖八)，泰國E-Dor龍眼多採高壓繁殖，介質利用當地椰纖為材料，混合少許蝦醬，包覆在環剝切口處，高壓約一個月後即可生根剪下種植；種苗販售價格依高度而不同，苗高45公分每株20泰銖，60公分每株35泰銖，100公分苗則每株40泰銖。

下午至Khao Soi Dao區Sugin Narong先生及其農民合作社的成員所在的農場參訪(圖九)，合作社由鄰近果農組成，全社的農場皆通過Thai GAP認證，生產高品質龍眼出口，已運作兩年，目前成員共25位，當日該社全員出席歡迎本團來訪。

Sugin Narong先生指出，現社員每年需繳交100泰銖作為社務運作資金，另每年由地方政府提供約20萬泰銖補助，以肥料、農藥等資材協助農民，經合作社成員開會決定生產策略，提交計畫給政府審查，再依社員的需求補助；該社符合GAP規範生產，爰補助肥料的比例較高(泰國肥料平均售價約1000泰銖/40公斤)。另政府亦有提供3.5萬泰銖無息貸款給龍眼示範農場，供其他農民學習觀摩，示範農場每年更換，由合作社開會決定。合作社的功能主要為技術活動交流，每月固定集會，在社員農場間輪流辦理，並同時觀摩各農場生產的情形，倘社員參加消極，可取消申請資材補助。
該社社員生產龍眼全經產期調節，品質優良，優級果徑達3.5公分，果販開花前即觀察葉色判斷植株健康狀況交付訂金，果實成熟後並負責採收集貨，平均收購價每公斤約30泰銖，最低價約25泰銖，每年2、3月中國春節及清明節等節慶期間，產地價格最高，可達每公斤40-50泰銖。倘品質太差，也會被買主退回或降價，屆時也只剩每公斤10~20泰銖；另有少數農友自行採收，運輸至買主集貨或包裝場販售。

泰方補充，泰國1名農民平時可管理1公頃龍眼，但採收期人力需求高，因農村勞力不足，目前多是引進鄰近柬埔寨勞工協助採收，其基本薪資約每日300泰銖，採收成本約每公斤10泰銖。而龍眼鮮果分級是由分級員以目測判定，依級別判定收購價格，有經驗分級員可經觀察葉色狀態判定未來鮮果品質與採收時間。

因該地區龍眼多由買方負責採收集貨，因此果農對龍眼後端鮮果採後處理程序並不了解，經詢泰國負責龍眼產業主辦Ms Penrapee Thong-In表示，泰國龍眼採後以常溫保存經簡單清理，再以二氧化硫燻蒸後出口，貯運溫度需維持在20℃以下，現鮮食最大目標市場為中國，船期約7~10日，上架後約有3天貯架壽命。阿拉伯地區亦是鮮食目標市場之一，空運約6小時即達，當地售價約可達每公斤1,000元泰銖。
8月21日(三)參訪Infinite水果公司

本日上午前往Na Yai Am區的Infinite水果公司熱帶水果加工廠參訪，該公司所有加工產品全數外銷，主要的加工水果為榴槤、山竹、芒果、鳳梨、木瓜、龍眼、火龍果等。參訪團抵達公司後，由公司負責人出面迎接，之後由該公司經理Duangduean Choenthoen小姐帶領參訪團成員直接至生產線參觀。

適逢泰國榴槤的產季，所以有幸參觀冷凍榴槤的生產加工流程。冷凍加工原料選用的品種為金枕頭種，該品種可供冷凍加工及鮮食使用。該公司榴槤出口，鮮果部份佔80%，冷凍佔20%，鮮果主要市場為中國大陸，而冷凍榴槤主要出口韓國及美國，其產品皆經Thai GAP驗證。該工廠內有32公頃的農地，其中16公頃栽培榴槤，但加工所需的榴槤原料，自種比例極低，主要透過合作社方式向農民收購。鮮果集貨入廠後，先浸漬益收生長調節劑(Ethephon)3~5天催熟，經工作人員以木棍敲打，藉由聲音判斷成熟度並且進行分級。熟度正常優質果供外銷鮮食，次級或過熟果則直接帶殼經-40℃低溫急速凍結處理(blast freezer)完成的冷凍，再由生產線人員，以刀具砍劈去殼，去殼後的冷凍榴槤果肉經修整、分級、包裝、凍藏後出口。
參觀完榴槤加工後，由Duangduean Choenthoen經理進行簡報，介紹該公司生產的各種的冷凍水果產品，其中比較引起注意的是該公司利用各式水果果肉直接急速凍結的水果冰棒(圖十)，包括木瓜冰棒、鳳梨冰棒、芒果冰棒等，這些水果冰棒雖然生產技術層級不高，但是品質及賣相頗受參訪團成員讚賞；另該公司將去除果肉後的鳳梨或南瓜等水果外殼冷凍，當作水果及冰品的容器，據稱也頗受出口國的歡迎。

另該公司近期獨家開發生產之紅色冷凍山竹(紅寶石山竹)(圖十一)，據Choenthoen經理指出，山竹外殼果皮含有極強抗氧化成分，是近年熱門健康食品原料，惟果肉中有效成分含量少，直接食用果肉不易攝取該成分；該產品將原本山竹外殼果皮中富含抗氧化力之紅色色素，浸漬滲透白色的果肉，將果肉染成紅色，提升抗氧化物含量，且外觀粉紅頗為討喜，為兼具保健功效及討喜賣相之新穎產品，惟食用口感較澀，現主要以韓國市場目標。

8月22日(四)參訪Rayong省GAP鳳梨果園及集貨加工場
果園位於羅勇省(Rayong)Klaeng區，由Mr. Prasong種植，由Mr.Sarawut Ruang-iam負責解說，園區面積約10公頃。土壤為砂質壤土，栽培品種為開英種 (smooth Cayenne)，以吸芽和裔芽繁殖，種苗大小為500-800公克。栽植密度較臺灣為高，每公頃種植株數約53,000株，果園於栽植期以氮：磷：鉀比例為3：1：4之肥料進行施肥，追肥則以2.5％溶液噴施於葉腋，肥料只在催花前施用，一般不用除草劑，所以田間雜草較多。灌溉系統頗為普及以進行人工灌溉或噴灌；另需針對易發生之病、蟲害等，如心腐病及介殼蟲等予以適當防治，若發生毒素病則拔除植株。

該地區鳳梨種植後最快10個月可以催花，此時植株重量在2公斤以上，催花多以益收生長素處理(1.5L藥劑/1000L水加1.5％尿素)。若雨季催花率較差，則需以電石土水溶液補處理或直接改用電石水催花。果實在9至1月間易發生晒傷，一般鮮食果以報紙或稻草包覆防曬，或是以噴水降溫(每週二次)，亦可施用巴克素(Paclobutrazol)縮短果梗防曬，但不符GAP生產規範。

鳳梨經催花後約5個月可採收，加工果在青綠時即採收，鮮食果則需等待黃熟糖度增加後再收獲；採收時植株約2公斤，而果(含冠芽)佔１公斤，每公頃產量約53公噸，較台灣(45公噸)高，鮮食收購價每公斤7泰銖(帶冠芽)，加工果產地收購價每公斤5泰銖(不帶冠芽)，格外品(果徑小於10公分之小果)每公斤1泰銖。果實採收後保留母株以培育下一代種苗，種苗採收後進行翻土作業，置放約一個月後再行新植，故每一栽培循環約需2年。

7-8月份通常會好發心腐病(爛頭)等病害，鳳梨品質不佳，爰加工廠停止收購；另加工廠會抽檢果肉硝酸鹽含量，避免影響製罐品質；又如施用巴克素後，鳳梨芯變粗，會影響加工的品質，亦不符加工需求。

在田間了解泰國鳳梨生產概況後，隨即至Mr.Sarawut Ruang-iam集貨及加工場參訪(圖十二)，該廠依訂單再進行收購、包裝。鳳梨自田間採收進場後，先以空氣槍清理灰塵，再將果實放在水池中，判斷其成熟度(沉果代表成熟度較佳，可約有21°Brix)，經輸送帶分級整理，釘上標籤後包裝(圖十三)，因泰國消費者對酸度高之開英種接受度高，該場優級果可供應BIG-C等大型超市販售，次級果則販售加工廠；外銷部份，經次氯酸鈉完成消毒後上果蠟，或依客戶需求於切口塗抹殺菌劑，所有處理需在一天內完成。

泰國外銷鮮食鳳梨中，主要的有泰國自己的本地品種、Queen及MD-2。泰國自有品種果肉呈牛奶白不討喜，其冠果比為1：1不利包裝，且果心易褐化不利冷藏運銷；Queen種果肉呈黃色，受國外市場歡迎，但極不耐寒。MD-2品質介於上述兩者間，且莖較軟，並可抗病毒，近年已取代其他品種，成為國際市場主力；該場引進MD-2以莖段大量繁殖，為該省獨家種苗供應場(圖十四)，著眼未來外銷市場。另該場亦進行育種工作，如MD-2與泰國地方品系的雜交組合，期取得更優良之商業品種(圖十五)。

經泰國政府推廣，該場亦進行鳳梨加工(圖十六)，且加工設備部份由臺灣進口，其產品有油炸鳳梨脆片及蜜餞，脆片為將鳳梨切片後，於95℃真空油炸1.5小時，約20公斤鮮果可製成2公斤產品，販售價格為350泰銖；蜜餞類似乾的鳳梨餡(圖十七)，先將鳳梨切成八塊後壓榨，加入麥芽糖、蔗糖及萊姆、鹽調味，於75℃鍋中攪拌，將部分水分去除，再經由烘箱烘乾，販售價格每公斤80泰銖。

8月23日(五)參訪SAICO公司
參訪團前往位於羅勇省Ban Khai區的SAICO公司參訪，該工廠為泰國最大鳳梨加工廠，產品有鳳梨罐頭及濃縮鳳梨汁，其中鳳梨罐頭產量排名世界第四，員工數千餘人，除位於羅勇省的SAICO工廠外，該公司在泰國西部蓬武里省(Pranburi)另有一鳳梨加工廠。

因為泰國鳳梨產季要到9月份才開始，該工廠生產線目前停產，所以此行並沒有機會參觀鳳梨加工生產線。不過該公司經理Saroj Eakkasibancha先生也很熱心地為參訪團進行約30分鐘的簡報及意見交流並介紹產品品質及衛生安全管控。該廠鳳梨罐頭的生產流程包括驗收(material testing)→清洗(cleaning)→去皮(peeling)→分切(slicing)→顏色選別(color grouping)→修整(trimming and resizing)→切塊(chunking)→充填(filling)→脫氣(degassing)→封罐(seaming)→殺菌及冷卻(pasteurization and cooling)→包裝及貯存(packing and storage)。其中充填時加入的糖漿的pH值影響鳳梨罐頭的品質，濃縮果汁則採用超高溫(UHT)殺菌及蒸發濃縮(Evaporation)。

該公司鳳梨加工所使用的品種為開英種，原料收購可分為專屬型及非專屬型，專屬型與農友簽約當年只能供應給Saico公司，以每公斤5.2泰銖收購；而非專屬收購農民可自由決定買主，Saico公司收購價每公斤4.2泰銖。政府建議農民採用專屬型收購，有助於穩定週年生產量及增加農民收益(農民種植成本約4泰銖/公斤)。該公司已導入ISO9000品質管理系統及HACCP衛生安全管理系統，產品主要外銷至美國及歐洲。 

Eakkasibancha經理指出，該公司在鳳梨原料驗收時將銷酸鹽控制在10ppm以下，以避免鳳梨罐頭內腐蝕，影響罐頭品質。鳳梨在栽種過程因農民不當使用肥料及殺蟲劑，都是導致鳳梨硝酸鹽濃度過高的原因。

該公司另設有推廣研發部門，訓練合作農友，並進行栽培及品種改良研發工作；除鳳梨罐頭外，該公司也對鳳梨果皮，進行相關副產品開發研究。

伍、心得
泰國國土面積51.3萬平方公里，農地面積達21萬平方公里，加上地處熱帶，少有颱風地震侵襲，社會安定，人工相對便宜，在農業發展上極具優勢；近年來該國政府利用天然條件，輔導該國農產品拓銷國際市場，自詡為「世界的廚房」，本次參訪可見其推廣成效，經臚列如下：

一、泰國政府依據GlobalGAP，訂定ThaiGAP規範與國際接軌，由政府輔導農民驗證及費用，並補助用藥、施肥、採收、檢疫及包裝等訂出規範，保障食品安全，現已獲世界各國認可，對拓銷國際市場極有助益。

二、龍眼在自然情況下需經低溫誘導形成花芽，泰國東部地處熱帶，全年氣候穩定炎熱，無法提供低溫誘導花芽，原本不適合栽培龍眼，但近年卻成為全世界龍眼鮮果最大出口產地，產業發展特色如下：

(一)利用氯酸鉀處理，取代天然低溫條件，誘導花芽分化，已建立穩定產期調節生產模式。

(二)四季炎熱穩定，無低溫，不受氣候限制，可依客戶需求，隨時進行催花處理，全年產出龍眼，穩定供應全球市場。

(三)該區無颱風侵襲，少有天然災害，龍眼產量穩定，有利接單拓銷國外市場。

(四)該地風勢較弱，適合龍眼高壓苗(根系淺)栽培，高壓苗較嫁接苗(根系深)生產迅速，有利栽培推廣。

(五)產區近海，鮮果採收後經海運可在7-10日內銷至鄰近中國、星、馬、印尼等東亞或中東地區等目標市場。

(六)主要商業品種E-dor，果大籽小，果肉品質優良，受消費者肯定；又其對氯酸鉀催花敏感，易高壓繁殖，果實耐貯運。

(七)龍眼由果農負責田間修枝、施肥、病蟲害管理及產期調節，販商負責採收、集貨眝運、採後處理及接單外銷，已建立完整外銷供應鏈。

三、泰國為世界最重要之鳳梨產地之ㄧ，該國產業特色如下：

(一)泰國鳳梨栽培以開英種為主，傳統以供加工為主，惟該地消費者嗜酸，優級果亦可供鮮食市場。

(二)泰國鮮食鳳梨外銷數量少，現以鳳梨罐頭等加工品外銷為主，惟近年已著手鮮食鳳梨育種及引進MD-2等方式，增加鮮食鳳梨栽培面積，並伺機拓展國外鮮食鳳梨市場。

(三)泰國鳳梨採密植栽培，以增加產量，其管理方式相對粗放，並利用益收等生長調節劑催花，以統一採收時間。

(四)當地加工廠已與鳳梨果農建立作等合作模式，控制供貨品質與來源，並保障農民收益。

(五)除大型加工廠，泰國政府亦扶植各地農業合作社建立小型加工場，開發蜜餞果乾等加工品，提昇農民收益。

四、該國除芒果、香蕉、紅毛丹、山竹、榴槤及鳳梨等傳統熱帶水果外，近年並持續拓展龍眼、龍貢、蛇皮果等外銷市場，已見初步成效，另因應近年國際原物料上漲，橡膠栽培面積亦持續增加。

五、除傳統冷凍水果、果乾及罐頭外，近期該國亦開發山竹果汁等搶佔國際健康食品或化妝品市場。

六、泰國工資漸漸提高，為因應農業人口不足，目前引入柬埔寨等國的勞工，農場以7天為一單位提出申請，再視情況延長，可解決採收期等農忙時期勞工不足問題，並避免關鍵農業技術流出。

陸、建議事項
一、龍眼產業方面： 
(一)國內粉殼種龍眼，果肉香Ｑ多汁甜度高，籽較大；而泰國E-dor種則口感偏脆具清香，果肉品質較粉殼種差，但肉厚籽小，易利用氯酸鉀催花，耐貯運；未來我國龍眼育種可朝肉厚籽小、焦核甚至無核的目標努力；並針對氯酸鉀催花反應，及耐貯運特性選拔適合國內栽培品種。
(二)泰國鮮食龍眼鎖定正產期(7-9月)以外之中國大陸市場，而鄰近之日本韓國市場，有利我國未來拓銷；另美、加及紐澳市場，雖運途較長，倘克服採後長期運輸問題後，值得未來拓銷努力。

(三)國內龍眼經產期調節催花，可提早採收約一個月，惟受冬季低溫、山坡地栽培龍眼根較深，及春雨等因素影響，對氯酸鉀處理結果仍不穩定，未來仍需針對臺灣栽培條件，開發適用的催花技術，避免產期集中問題。

(四)國內龍眼多粗放管理，植株高大，採主幹式株型，且果園多栽植兩種以上作物，不利商業管理，未來可參考泰國龍眼果園管理方式改善。
二、鳳梨產業方面：

(一)泰國鳳梨栽培利用密植增加產量，與國產鳳梨初步研究結果類似，未來可推廣農民適度增加栽培株數，增加產量，降低生產成本。

(二)泰國長年發展鳳梨加工產業，對鮮食鳳梨栽培起步較晚，惟現已針對國際鮮食鳳梨需求，利用現有加工鳳梨栽培經驗、氣候條件及成本優勢，發展鮮食鳳梨產業，未來將影響我國外銷鳳梨市場。
(三)泰國鳳梨加工廠與農民簽定專屬及非專屬供應合作模式，可穩定加工原料來源，保障農民收益，值得我國產業學習。
(四)近年鳳梨酥熱潮，國內開英種鳳梨加工原料嚴重不足，泰國開英種鳳梨原料成本低，如經適當技術加工，未來恐成為國內鳳梨餡原料來源，影響國內鳳梨產業。
三、泰國的水果攤造型亮麗、色彩鮮艷和整齊清潔，在商場、高速公路休息站進行零售；傳統市場及路邊販售攤水果則多以去皮後置於冰塊中冷眝，供消費者選購。

四、除傳統冷凍水果外，泰國冷凍廠開發芒果、木瓜及鳳梨切塊冰棒，技術性不高，但外型討喜，相對鮮果有利長途貯運，可行銷國外市場，值得學習。
柒、附錄
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圖一：拜會泰國農業推廣署－多年生果樹及橡膠推廣課同仁與參訪團合影
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圖二：公路旁水果攤商聚集之「公路農產品市集」
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圖三：泰北地區龍眼除供鮮食外，部分加工製成「泰式桂圓」
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圖四：泰國商業經營龍眼園，樹型經修剪矮化
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圖五：泰國龍眼栽培利用竹竿調整光照及通風條件，株型叢生非台灣常見主幹形式
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圖六：E-dor種龍眼，果大籽小，果肉率高（成熟度約8成）
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圖七：10年生的龍眼樹，年產量每株達100公斤
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圖八：泰國龍眼多以高壓方式繁殖 
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圖九：參訪Khao Soi Dao區Sugin Narong先生及其農民合作社農場
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圖十：Infinite水果公司之水果冰棒
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圖十一： 紅色(紅寶石)及白色冷凍山竹
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圖十二：Ruang-iam先生對參訪團解說泰國鳳梨產業現況

[image: image11.jpg]



圖十三：鳳梨採後輸送帶分級整理，釘上標籤後包裝
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圖十四：Ruang-iam先生引進MD-2鮮食鳳梨，以莖段大量繁殖種苗[image: image13.jpg]



圖十五：利用MD-2與泰國地方品系的雜交組合，以取得更優良之商業品種
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圖十六：Ruang-ima先生帶領參訪團參觀加工設備

[image: image15.jpg]



圖十七：Ruang-ima先生產製之鳳梨蜜餞，類似乾的鳳梨餡
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