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摘要

此次前往英國倫敦主要是參加由WSET國際葡萄酒及烈酒協會所舉辦的認證品酒課程。除因應政策培養教師弟的第二專業之外，更希冀爾後也能以全英授課的方式，將此入門品酒專業課程導入教授予本校學生。 
而為了能將經費及時間有效的運用，本人也利用課餘時間訪視高餐大與英國曼徹斯特都會大學所開設的雙聯碩士學位，目前於曼徹斯特就讀的碩士班同學。除解決同學的疑問外，也拜訪學校同仁，為同學搭起良好的溝通橋樑。
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目的
此次前往英國倫敦主要是參加由WSET國際葡萄酒及烈酒協會所舉辦的認證品酒課程。此項計劃為配合學校國際化的發展，希冀未來酒類課程能與國際接軌，因此除加強老師的專業技能及同時培養教師的第二專長之外，希望未來的課程導入也能以全英授課的方式，與世界同步，將此門課程教授予本校學生。 
內容及過程

此次參訪行程之主要內容如下:
第一天是始業式，簡短但扼要地介紹酒類之歷史，即開始上課。參加這個課程的學員幾乎都是當地的酒商、業者、侍酒師及當地的餐旅相關科系同學。所以在學習的過程中相對的比起以中文上課的酒類課程更具有
挑戰性。直接接受英文講師講授英文酒類課程，更能清楚理解及吸收其中的奧妙。
在課程的進行中，學員必須先分組做自我介紹，熟悉你的組員及認識組員們為何參加這項課程。然後學校會因為不同的興趣及目的將組員分組， 讓每組的組員儘可能的多元化。分組結束後，隨即開始課程。首先針對產地及葡萄品種做系統性的分析然後開始不同酒類的品嚐。除此之外，學員們還需針對酒類與食物的特色作搭配及建議酒單。在整個課程的進行當中，最為困難的莫過於看著倫敦各個餐廳五花八門的菜單建議酒單!這對一個母語是中文的學員確是一大挑戰。不過這樣的學習過程與經驗卻是讓我收穫良多。除了增長見聞外，酒類的專業語言能力也增加許多。
課程結束後，校方安排了長達2小時的檢定測驗必須通過70% 以上才授與酒類證書。因為整個課程是全英所以特別的膽戰心驚。深怕哪兒沒聽懂漏掉了，就會跟意思差一大節。所以上起課來絲毫不敢掉以輕心。結果已於2012年8月於倫敦協會公佈，本人也正式通過取得倫敦WSET第一級的酒類證照。
除此之外，因為課程緊湊及節省經費，所以本人皆利用每天休息時間及假日安排與目前在英國交換的同學見面討論。 例如安排於每日下午5點會議或本人選擇親自前往同學的住宿地點或下午下課後前往同學工作的地點訪視。
此行一共也拜訪了姐妹校Manchester Metropolitan University及4位本校在MMU實習學生。

心得及建議:

此次參訪除了參加研習獲得新的知識之外，最重要是能夠實際拜訪姐妹校和其他本校實習學生，讓老師可以與對方正向溝通檢討，讓實習課程的落差降至最低。這樣寶貴的經驗讓國際化的合作交流與跨國更是向前邁進一大步。
以下是我對於此行的幾點建議。

第1， 學校應該多鼓勵老師參加此類型的研習除培養第二專長外，更能增進語文能力與國際接軌，促進文化交流。
第二，督促老師回台後針對所學，加開國際課程實質回饋在學生身上。讓同學在國際化課程環境學習能夠增加成長。
附件
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