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摘  要 

 

本次奉派前往美國路易斯安納州紐奧良參加「2011 美國食品科技學會研討

會」，本次研討會同時舉辦食品展，為期 4 天(100 年 6 月 11~14 日)，除了參加大

會所舉辦的演講與食品展外，亦發表壁報論文，論文題目為「Simultaneous 

determination of 35 veterinary drugs in livestock, fishery product, and milk by 

UPLC-MS/MS」，獲得許多檢驗與食品科技發展之新知，可供國內食品相關產業

及檢驗單位參考。僅提三點卓見供參：第一，積極派員參與此類國際研討會，收

集各國食品檢驗與業界之發展趨勢；第二、增加檢驗人力並持續培訓專業檢驗人

員，提升檢驗技術；第三、多鼓勵或贊助國內食品業參與國際之食品相關展覽，

可將台灣之食品業推向國際。 
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壹、目的 

 

「美國食品科技學會研討會」是每一個從事食品相關研究的人員，每年可

以齊聚一堂的機會平台，亦是一個可以讓自己增廣見聞的最好機會。只要與食品

領域相關之研究都會在此進行發表與交流，包含水產食品、生物技術、醣類、穀

類食品、膳食營養補充品、食品發酵學、食品微生物學、食品化學、食品工程學、

食品加工、法規、蔬菜水果產品、營養學、植物化學物質學、冷凍學、食品衛生

安全…等，可獲得非常多之食品相關資訊。本人受派參加「2011 美國食品科技

學會研討會」，除了學習各國之先進檢驗技術外，並以壁報發表本局研究成果，

並期能建立與國際相關檢驗研究人員之聯絡溝通管道。 
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貳、過程 

 

美國食品科技學會研討會 (IFT Annual Meeting) 為每年舉辦一次之國際性

食品研討會，會議能提供現今流行之保健食品功能性探討與開發、食品科技與開

發，以及食品衛生與安全，同時亦包含發展中之最新技術和未來可能發展層面和

願景，因此本人將自己的研究成果摘要投稿於大會中，並有幸得到大會的接受

函，能參加「2011 美國食品科技學會研討會」，並發表壁報論文 (poster)。本次

2011 年美國食品科技學會年會暨國際食品展於 6 月 11 日至 6 月 14 日舉行，本

次年會於美國路易斯安那州紐奧良之 New Orleans Morial Convention Center 國際

展覽會場舉行。在會議中至少有 15,000 來自全世界的學校、研究機構、食品公

司、政府單位的人員參與，此外超過 100 個以上的 scientific sessions。在國際食

品展部份，超過 900 個以上的單位參與此項展覽。會議從 6 月 11 日開始，展開

一連四天的研討會暨食品展，會議開始時主要是讓會員辦理報到，取得會議相關

手冊資料，同一時間已有部份的學術會議活動開始展開。6 月 11 日報到當天，

拿到整個研討會之大會手冊後，利用一些時間去規劃會議期間想要參加之活動，

由於大會安排許多的演講活動，在同一時間同時安排不同的研究內容，當下真的

只能選擇對自己最有幫助與最感興趣的內容。美國食品科技學會年會是食品領域

重要的年會之一，在參與人員的人數與展覽規模上，每年均保持一貫的高水準，

可說是產、官、學的國際交流最好平台。此外，大會每年都會提供與會人員從飯

店到會場之間的交通車接駁，因此從飯店到會場之交通是相當方便，也可以節省

許多到會場的時間。 

本次年會包含許多食品相關的研究主題，包括：水產食品、生物技術、醣

類、穀類食品、膳食營養補充品、食品發酵學、食品微生物學、食品化學、食品

工程學、食品加工、法規、蔬菜水果產品、營養學、植物化學物質學、冷凍學、

食品衛生安全…等，內容包羅萬象，主要分為口頭宣讀、論文壁報以及特別演講

等，可謂精采絕倫，身處於此會議中，更可體會出世界各國的科學家們在食品相

關領域之努力，並藉此了解現今食品領域的研究發展趨勢，所以參加此次之研討
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會真是獲益良多。在這四天當中能很充實且新奇的度過，累積許多新的想法與觀

念。 

本人在本次的會議中發表了一篇研究論文，以壁報形式發表，論文題目為

「Simultaneous determination of 35 veterinary drugs in livestock, fishery product, 

and milk by UPLC-MS/MS」，可同時分析禽畜水產品中 15 項奎諾酮類與 20 項磺

胺劑藥物，只要稱取適量檢體，加入含有 5%甲醇的乙腈溶液進行均質與萃取，

再利用無水硫酸鈉進行脫水及鹽析的作用，最後以乙腈飽和之正己烷溶液去除油

脂，取乙腈層進行吹乾、回溶，即可利用 LC-MS/MS 進行分析。利用此方法進

行分析，可節省許多時間及人力，提升檢驗量能。希望藉由此次研究論文發表機

會，將研究成果與其他國際研究學者交流，提升自我的研究深度與國際視野。 
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參、心得 

 

首先感謝本局長官推薦，本人有幸派赴美國參加 2011 年美國食品科技學會

之國際性學術研討會，參加本次國際學術研討會，給了自己一個學習與成長之機

會，能夠見識國際學術研討會之規模，各國學者齊聚一堂共同為學術研究而努

力，讓我深刻體認到要繼續充實自己之學識，多累積自己的學術研究成果。期望

未來能有機會繼續參加此類國際學術研討會，我相信從中能吸取不同之新知識與

觀念，使自己能獲得更多之國際觀與想法。美國食品科技學會之年會是每一個從

事食品相關研究的人員，每年可以齊聚一堂的機會平台，亦是一個可以讓自己增

廣見聞的最好機會。本次年會吸引了超過 15,000 人食品相關人員參加，亦有超

過 900 間以上廠商參加食品展的展出，整個會議內容非常的充實且精采。 

論文壁報發表時，有國外學者問了一些問題，像是現在的檢驗方法都是朝

向多重分析方法的方向作開發，有沒有比較過多重分析方法與單一方法的靈敏

度、再現性及專一性等？我向國外學者解釋：「雖然我們沒有做這一類的評估，

但是多重分析方法與個別檢驗方法比較，多重分析方法的靈敏度可能會不如單一

的檢驗方法，但是多重分析方法可在一個檢驗方法中，同時檢測很多項藥物殘

留，可節省時間、人力及降低試驗器具溶劑使用量，提升檢驗效率，亦可有更多

的時間開發其他方法及進行相關檢驗，我們在檢驗方法開發上亦是朝向此方向進

行。」，而他也相當同意我的說法，因為他們也正朝此方向前進，但是他們對於

常有檢出微量藥物殘留且對人體健康影響重大之藥物，還是會保留它個別的檢驗

方法，以備進行複驗及確認用。 

在其他學者的研究發表中，有看到一篇比較特別的論文，是由上海海洋大

學所發表的「Rapid Determination of Ractopamine in Swine Urine Using Surface 

Enhanced Raman Spectroscopy」，論文中以表面增強拉曼光譜儀檢測豬隻尿液中

的 ractopamine 殘留量，其中探討兩種前處理方式：1. 檢體過濾後進行液/液萃

取；2. 檢體過濾後進行液/液萃取，再經過 SPE 管柱淨化。評估後得到方法偵測

極限分別為 800 ng/mL 及 400 ng/mL。我們現行公告方法之偵測極限為 0.3~0.5 
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ppb，雖然這篇論文之研究結果對我們在殘留量檢測來說有點高，用來當作改善

我們現行方法之參考論文可行性不高，但是也提供給我們拉曼光譜儀一個新的應

用方法。 

大會亦安排多場不同主題研討會在不同的演講廳同時間進行，與會者可擇

一參加。以下資訊與大家分享： 

1. Dr. Ofori 提到有關牛奶中過敏原的檢測，現在很多人會對牛奶、羊奶及

奶製品過敏，Dr. Ofori 利用 ELISA 進行奶類及奶製品中過敏原的測定，並將

ELISA 結果與 Western blot 的結果進行比較，發現 ELISA 既靈敏又可節省許多時

間及試藥是不錯的檢驗工具。 

2. Dr. Awad 分 享 有 關 蕃 茄 中 陶 斯 松 (Chlorpyrifos) 及 亞 特 松

(Pirimiphos-Methyl)之檢驗，主要研究目的為開發靈敏解快速的檢驗方法，並做

田間試驗，評估施藥後於開放田間及儲存期間藥品消退或其他變化情形。研究結

果發現於開放田間中陶斯松在施藥後 1 天即消退 80%，14 天後即無法檢測到，

亞特松則是施藥後 24 天即無法偵測。 

3. 有關多重抗藥性沙門氏菌(multi-drug resistant Salmonella)的研究，講者自

33 種的食品進行菌株的分離，研究發現從 13%的食品中可分離出多達 22 種的沙

門氏菌，再進行抗藥性分析，其中利用的許多新興的生化分析方法，包含Real-time 

PCR、16s rDNA 定序分析及生物晶片快速篩檢法等。 

4. 在奈米科技方面，除了持續研究奈米化顆粒的不同物化性質之外，更發

表了許多奈米包材用於食品保鮮、抗菌、抗氧化等功效。此外亦討論到奈米材料

之安全性，因顆粒被奈米化，其可能通過血腦障壁，另也因表面積變大增加了暴

露劑量的危險，因此奈米食品與藥品的安全性都須重新評估。 

5. 由於現代人對健康越來越重視，天然營養補充品的市場也越來越大，這

個現象在國內也有發現，因此很多學者都投入 nutraceuticals 的相關研究，例如天

然植物精油萃取、多酚化合物之抗氧化與抗癌特性等，且在食品展中也看到許多

跟保健食品相關的廠商。 

6. 大會之一係針對食品履歷進行介紹，要從農場將資訊串連到餐桌上，需
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要很多人力、物力及資訊系統的整合，以台灣的食品業來看，大多為家庭式小企

業，相對資金與人力較為不足，可能需要較多的資源補助及輔導才有辦法徹底施

行。 

除了學術研究上之收穫外，在食品展中亦有很多收穫。在場中發現展出的

多為食品添加物之原料廠商，而且都強調這些添加物都是由天然動植物中所萃取

而來的，並不是化學合成；國內的食品展大多是以終產品呈現，較少原料商參展。

另也發現展場中有一個區塊皆是大陸的食品廠商，詢問後得知，他們是由政府及

工協會贊助出國參展的，大約有 100~150 家，而且這樣的贊助方式已經持續很多

年了，看來是大陸政府有計劃性的要將大陸食品推向國際化。 
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肆、建議 

 

僅提三點卓見供參：第一，近年保健食品市場蓬勃發展與食品衛生安全為

世界各國首要注重的議題，因此美國食品科技學會研討會(IFT Annual Meeting)

中主要議題含蓋的有營養學、生物技術、食品化學、食品微生物學、食品法規及

肉品加工等等。建議積極參與此類國際研討會，除可與世界各地的專家學者互

動，建立交流平台外，更可獲知最新的科技發展，對日後自己的研究發展工作有

絕對的好處；第二、國人對食品衛生安全越來越關注，相較於其他國家投注於食

品安全之經費與人力，建議可再增加檢驗人力並持續培訓專業檢驗人員，提升檢

驗技術，為民眾食的安全而努力；第三、在食品展中看到各式各樣的食品業者，

也驚嘆食品業的蓬勃發展，領域已從食品跨足到機械、加工、醫藥、衛生、保健、

化學、工程等不同領域的整合，建議可多鼓勵或補助國內食品業參與此類國際食

品展覽，可提高國家知名度，也可增廣見聞，獲得食品也最新發展情勢，有助於

國內食品產業之發展，亦可將台灣食品業推向國際，增加外銷機會與產值。 
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附錄一、議程表 

 
 



 10

 



 11

附錄二、發表的 psoter 
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附錄三、論文集掃描 
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附錄四、照片分享 

 

壁報發表 

 

 

有其他的學者對我們的研究有興趣，討論 poster 內容細節的部分。 
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食品展中的香料廠商，展示香料的萃取原料。 

 

 

食品展中有一個區塊，皆是來自大陸的食品業者。 
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附錄五、心得分享投影片 

 



20112011年年
美國食品科技學會年會暨食品展美國食品科技學會年會暨食品展

20112011年年66月月99日日~16~16日日

研究檢驗組

尤譽姍

2011年8月16日

前言

• 美國食品科技學會(Institute of Food 
Technologists, IFT)為國際知名之食品相關組
織，今年在美國路易斯安那州新奧爾良
(New Orleans)舉辦年會暨食品展，期藉由本
次會議收及食品相關資訊，了解國際間食
品安全及食品檢驗技術之最新發展趨勢。
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