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圖十五、以大鍋將桑椹果實煮沸
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圖十六、將煮沸之桑椹汁液壓榨出來
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圖十七、鍋煮沸翻攪濃縮
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圖十八、鍋煮沸濃縮翻攪至濃稠如蜂蜜狀即完成Pekmez的製作
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圖十九、以Pekmez調製並加入胡桃碎顆粒之甜點
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圖二十、製造Pestil所使用的器具
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圖二十一、路旁曝曬之白桑加工食品- Pestil，顆粒狀部分(箭頭所指)為胡桃
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圖二十二、Kome則是在Pekmez加入胡桃顆粒灌入似膜衣形成長條狀，晒乾製成
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圖二十三、壓榨後桑椹渣曬乾可作為畜禽飼料
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圖二十四、露天有機農園之堆肥區
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圖二十五、露天有機農園之野生樹莓
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圖二十六、土耳其草莓全有機之露天地生栽培方式
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圖二十七、市中心街道旁攤販販售新鮮白桑果實
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圖二十八、阿塔圖克大學教職員福利社販售之桑椹加工食品--Kome
[image: image15.jpg]



圖二十九、阿塔圖克大學教職員福利社超市販售之草莓
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圖三十、艾爾祖倫市中心蔬果市集-白桑椹果實鮮果販售
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圖三十一、艾爾祖倫市中心蔬果市集
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圖三十二、艾爾祖倫市中心蔬果市集-白桑椹果實以木箱搬運
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圖三十三、艾爾祖倫市中心蔬果市集-草莓販售
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圖三十四、Orchis mascula 蘭花，屬地生型，其根部為塊莖成球狀可食用
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圖三十五、阿塔圖克大學校區旁新建之植物園。
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圖三十六、與Dr. Sezai Ercisli教授(右)合影於阿塔圖克大學新建之植物園
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圖三十七、各式果桑及樹莓果實以塑膠盒裝販售
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圖三十八、市集購買之大粒草莓品種(推測應為Camarosa)與甜櫻桃(sweet cherry)
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