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內容摘要：（二百至三百字）
本局林志憲技正於96年9月4日至21日由美國農業部食品安全檢查署(USDA/FSIS)於內布拉斯加州舉辦之畜禽肉類檢查國際研討會議，參加人員係以各國從事肉品檢查相關工作5年以上之資深官員為主，本次會議共有26個國家30位成員參加，會中除了解美國及各先進國加肉品衛生之危害分析與重要管制點計畫（HACCP）及減少病原之規定執行技巧並與各國交換肉品衛生執行經驗，藉由此會議獲得各國經驗並可提供相關資訊輔導國內業者開拓國際市場。
另為了解美國小型家畜屠宰場之設置及運作情形，於結束美國農業部食品安全與檢查署畜禽肉品檢查研討會後，轉赴美國愛荷華（Iowa）州Amies市，透過任教於愛荷華州立大學（Iowa State University）徐灝博士，協調該州政府的肉品檢查官員安排赴小型牛、豬隻屠宰場，以考察美國屠宰衛生檢查實際執行現況，藉由參訪肉品檢查實務與畜禽肉屠宰加工廠操作實況，進一步與我國現行肉品檢查及屠宰場設立相關規定作以比較，以作為未來我國肉品檢查及屠宰場設立相關政策及制度改善之參考。
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1、 緣起及目的
最近15年來，美國農業部食品安全檢查署（USDA/FSIS）持續舉辦一個以各國政府肉品檢查官員為對象的國際研討會（畜禽肉類檢查國際研討會議, Meat and Poultry Inspection Seminar for International Government Officials），此研討會之目的係要使各國參與肉品檢查的相關官員了解美國農業部如何依照現有的肉品檢查法規及相關作為下，確保其國內所生產之家畜、家禽及蛋類等產品是安全的、衛生的而且有適當標示的。透過研討會的交流，讓各國參加的官員能夠在各該國內推行類似美國的肉品檢查相關制度，以提升各該國的肉品衛生安全或使有意願輸出肉品至美國的國家，能以與美國相當的肉品檢查制度下生產相關肉品，以確保該國輸入美國的肉品能夠安全無虞。

由於美國肉品檢查衛生安全管理系統及相關的法令規章制度較為完備，國際間亦多參採依循其辦法，於民國87年中旬，我國屠宰衛生檢查業務由衛生機關移撥農政單位，相形之下，肉品衛生檢查制度亦有所變革，且多承襲於美國。本局自2000年起，即每年派遣相關業務人員參與美國農業部食品安全檢查署舉辦畜禽肉類檢查國際研討會議，與會人員回國後均能將其心得及建議提供給相關單位參考，且大多能被採納，對於我國屠宰衛生檢查制度之發展，有相當之益助。

本（2007）年度，美國農業部食品安全檢查署共舉辦了3場畜禽肉類檢查國際研討會議。第一場是於2007年5月15日至6月1日假美國屬地波多黎哥大學瑪亞璜分校(University of Puerto Rico,Mayaguez)舉辦，該場研討會主要內容為介紹美國農業部食品安全檢查署所執行的業務概述，包括介紹危害分析與重要管制點（Hazard analysis and critical control point ,HACCP）計畫、病原菌降低計畫（Pathogen Reduction）、肉品進出口政策及步驟及相關提升計畫，並安排屠宰場及肉品加工廠的參訪；這次研討會係以葡萄牙語系國家為主，以葡萄牙語發音。第二場是於2007年6月4日至6月22日假位於美國華盛頓特區的美國農業部總部之訓練中心舉辦，該場研討會主要內容與第一場一樣，所不同的是以英語系國家為主，以英語發音。第三場是於2007年9月4日至9月21日假位於美國內布拉斯加州澳馬哈市（Omaha,Nebraska）的美國農業部食品安全檢查署技術服務中心總部舉辦，該場研討會參加的對象為各國從事肉品檢查相關工作5年以上之資深官員，主要研討內容為深度探討危害分析與重要管制點計畫及病原菌降低計畫的認證與查核。

美國農業部食品安全檢查署於去（2006）年12月18日發函邀請本局派員參加本年度之研討會，爰由本局宋局長華聰核派及舉薦肉品檢查組林志憲技正參加第三場於2007年9月4日至9月21日假美國內布拉斯加州澳馬哈市（Omaha,Nebraska）的美國農業部食品安全檢查署技術服務中心總部舉辦之畜禽肉類檢查國際研討會議。

另為了解美國小型家畜屠宰場之設置及運作情形，於結束美國農業部食品安全與檢查署畜禽肉品檢查研討會後，轉赴美國愛荷華（Iowa）州Amies市，透過任教於愛荷華州立大學（Iowa State University）徐灝博士，協調該州政府的肉品檢查官員安排赴小型牛、豬隻屠宰場，以考察美國屠宰衛生檢查實際執行現況，藉由參訪肉品檢查實務與畜禽肉屠宰加工廠操作實況，進一步與我國現行肉品檢查及屠宰場設立相關規定作以比較，以作為未來我國肉品檢查及屠宰場設立相關政策及制度改善之參考。
貳、行程

本次畜禽肉類檢查國際研討會議自本（2007）年9月4日至9月21日假位於美國內布拉斯加州澳馬哈市（Omaha,Nebraska）的美國農業部食品安全檢查署技術服務中心總部舉辦。

於台北時間9月3日16時40分自台北桃園國際機場搭乘中華航空CI-0006班機赴美國，經洛杉磯國際機場轉機。隨即於當地時間9月3日17時35分搭乘美國MIDWEST EXPRESS AIRLINE YX-0045班機於22時35分抵達內布拉斯加州澳馬哈市。9月4日至9月21日間參加研討會。

研討會結束後，於9月21日上午自內布拉斯加州澳馬哈市搭乘灰狗巴士，於下午抵達美國愛荷華（Iowa）州阿姆斯（Amies）市，9月22日做資料整理後，於9月23日起至9月27日拜會任教於愛荷華州立大學（Iowa State University）徐灝博士及參訪愛荷華州立大學獸醫學院，並參加透過徐博士協調該州政府的肉品檢查官員安排之小型牛、豬隻屠宰場參訪行程。

9月28日17時20分自愛荷華（Iowa）州首府第摩恩（Des Moines）市搭乘美國航空AA-5343班機於當地時間18時30分抵達聖路易（St. Louis）市，並於19時55分轉搭乘美國航空AA-0449班機於當地時間21時55分抵達洛杉磯國際機場，再於9月29日1時15分自洛杉磯國際機場搭乘中華航空CI-0007班機返臺，並於台北時間9月30日6時10分抵達台北桃園國際機場。

一、畜禽肉類檢查國際研討會議議程內容如下：
	日程
	研討內容
	主持人

	9月4日

（週   二）
	8:00-11:30
Introduction of Seminar Guests and Course Instructors
Welcome by Agency Representatives
1:00-5:00
Current Events in Animal Health and Food Safety

	Kurt Krusekopf, DVM; 
Rori Craver, DVM;
Greg Brookhouser, DVM
James Kile, DVM, MPH, Director, Policy Development Division;
Manzoor Chaudry, DVM, Deputy Director, International Audit Staff
William James, DVM, MPH, Deputy Assistant Administrator, FSIS, Office of International Affairs;
Bob Bokma, DVM, FSTVM, Export Animal Products, APHIS-VS, National Center for Import and Export

	9月5日

（週   三）
	8:00-11:30
Performance Based Inspection System

Rules of Practice-Enforcement 
12:30-5:00 

Program Review and Evaluation
	Rori Craver, DVM
Kurt Krusekopf, DVM
Julie Cornett, DVM, MPH, Team Leader/Supervisor, Federal/State Audit Branch;
Donald C. Smart, Director, International Audit Staff

	9月6日

（週   四）
	7:30 am

Field Trip to beef slaughter establishment

Establishment 00960 M
Greater Omaha Packing, Co.

Omaha, Nebraska
4:00 pm
Food Safety in the Home

Gretna, Nebraska
	Kathleen Krantz, Vice President, Technical and Human Resources



Greater Omaha Packing, Co.

Omaha, Nebraska
Rori and Skip Craver 



	9月7日

（週   五）
	8:00-11:30
Sanitation Performance Standards (SPS) 
12:30-5:00 

Sanitation Standard Operating Procedures (SSOP)

	Greg Brookhouser, DVM
Rori Craver, DVM

	9月8日

（週   六）
	Open
	

	9月9日

（週   日）
	Open 
	

	9月10日

（週   一）
	8:00-11:30

HACCP for Raw Processes
12:30-5:00
    

HACCP for Raw Processes
	Kurt Krusekopf, DVM
Rori Craver, DVM

	9月11日

（週   二）
	8:00-11:30

Pathogen Reduction-E. coli / Salmonella 
12:30-5:00
    

HACCP for Raw Processes Sampling
	Greg Brookhouser, DVM
Greg Brookhouser, DVM

	9月12日

（週   三）
	7:30 am 

Field Trip to swine slaughter establishment

Establishment 199 N 
Hormel Foods

Fremont, Nebraska

	Donald J. Temperley, General Manager

Hormel Foods

Fremont, Nebraska

	9月13日

（週   四）
	8:00-11:30
HACCP-Not Shelf Stable (NSS), Ready-to-Eat (RTE), Not Ready to Eat (NRTE)
12:30-5:00 
Ready-to-Eat Sanitation- Establishment Responsibilities
	Greg Brookhouser, DVM
Kurt Krusekopf, DVM

	9月14日

（週   五）
	8:00-11:30
L. monocytogenes and RTE Sampling 
12:30-5:00 
Group HACCP Workshop  NSS, RTE, NRTE 
	Rori Craver, DVM
Kurt Krusekopf, DVM

	9月15日

（週   六）
	Open
	

	9月16日

（週   日）
	Open 
	

	9月17日

（週   一）
	8:00-11:30

Group Workshop Reports 
12:30-5:00
    

HACCP-Shelf Stable
	Greg Brookhouser, DVM
Rori Craver, DVM

	9月18日

（週   二）
	8:00-11:30

Food Safety Assessment Strategy 
12:30-5:00
    

Foodborne Disease Investigations—Office of Public Health Science 
	Randall Kumpost, DVM

EIAO/PHV, Des Moines District
Patsy White, DVM, Public Health and Epidemiology Liaison;
Rosemary Turner, DVM, Public Health and Epidemiology Liaison

	9月19日

（週   三）
	7:30 am 

Field Trip to beef cattle feedlots, Mead Nebraska and Milford Nebraska 
	

	9月20日

（週   四）
	8:00-11:30

Foreign Inspection Program Reviews 

International Audit Workshop

12:30-5:00
    

Inspection Equivalence Requirements 

Port of Entry Import Reinspection
	Rori Craver, DVM
Kurt Krusekopf, DVM

	9月21日

（週   五）
	8:00 am 

Export Certification
Course Evaluation
Certificates
	Richard Montgomery, PhD., Import-Export Programs Staff, OIA
Karen Stuck, Assistant Administrator

FSIS, Office of International Affairs



二、參訪小型家畜屠宰場及回程內容如下：

	日程
	起迄地點
	工作記要
	工作內容

	9月21日

（週   五）
	澳馬哈--阿姆斯
	轉赴愛荷華州阿姆斯市
	轉赴愛荷華州阿姆斯市

	9月22日

（週   六）
	阿姆斯
	資料整理
	資料整理

	9月23日

（週   日）
	阿姆斯--愛荷華州立大學獸醫學院--阿姆斯
	拜會徐灝博士並安排屠宰場參訪事宜
	拜會徐灝博士並安排屠宰場參訪事宜

	9月24日

（週   一）
	阿姆斯--愛荷華州立大學獸醫學院--阿姆斯
	參訪愛荷華州立大學獸醫學院
	參訪愛荷華州立大學獸醫學院

	9月25日

（週   二）
	阿姆斯--沛瑞(PERRY)--阿姆斯
	參訪Tayson公司之豬隻屠宰場
	1.Tayson每日約屠宰7400頭豬隻，有外銷日本。

2.On-line inspectors:7人(屠宰衛生檢查，包括頭部淋巴節、內臟、屠體檢查)

3.Off-line inspectors:2人(分切肉品衛生監控)

4.計有獸醫師2位

5.現場觀察屠檢執行情形，在屠體檢查站發現，屠體胸腔肋膜面因肺炎沾黏比例不小，尤其只在單側面，經檢查員指示移至稽留線，均由場方人員修整後，才能判為合格放行。經請教愛荷華州立大學獸醫學院Dr.BAYRAN，當地屠宰豬隻肺炎形成肋膜沾黏大多為Mycoplasma造成，因豬隻喜歡側躺一邊，造成單側肋膜沾黏情形較多。

6.藥物殘留及微生物監測部分，均由檢查員採樣後送聯邦認可實驗室檢驗，採黑名單管理方式。



	9月26日

（週   三）
	阿姆斯--荷士登(HOLSTEIN)--阿姆斯
	參訪位於荷士登之Food locker service家畜屠宰場
	1.Food locker service  宰牛豬

2.Supervisor:Dr Ted Smith轄下有7位檢查員，轄管17間具肉品工廠代碼之LOCKERS，另尚有20間自宰自用簡易之屠宰分切處所(無須執行屠檢) 

3.大腸桿菌與沙門氏菌等微生物及藥物殘留每季1次送州政府認可實驗室檢測

4.30月齡牛隻依聯邦規定抽檢BSE

5.牛DOWNER應全棄

6.牛用槍擊方式致昏，牛頭只保留舌頭(舌後有TONSIL應留在頭部廢棄)

7.LOCKER可宰別人委託代宰自用之家畜，與急宰部份均應標示NOT FOR SALE之標誌

8.LEWRIGHT MEAT 小型家畜屠宰場

9.老廠已70年  環境維持並不佳

10.宰牛及豬  利用相同繫留及保定設備

11.牛用CAPTIVE BOLT 致昏

12.曾在賣場看到其未貼有合格標誌之肉品(場方承認疏忽)

13.在冷藏室看到豬牛肝心等內臟直接掛在屠體旁

	9月27日

（週   四）
	阿姆斯
	參訪愛荷華州立大學肉品實驗室附設家畜禽屠宰及加工廠
	1.MEAT LAB每年約宰2次雞隻

2.每週約宰2次豬隻及牛隻

3.牛用CAPTIVE BOLT 致昏

4.豬羊使用電擊

5.豬隻盪毛脫毛採用同一設備，為其處理速度僅每頭約5分鐘，又未與後續屠宰流程有硬體區隔

6.有聯邦工廠代碼並申請聯邦檢查員檢查

	9月28日

（週   五）
	阿姆斯--第摩恩--聖路易--洛杉磯
	返程
	

	9月29日

（週   六）
	洛杉磯--台北
	返程
	

	9月30日

（週   日）
	洛杉磯--台北
	返抵國門
	


參、研習紀要與心得
這次於96年9月4日至21日由美國農業部食品安全檢查署(USDA/FSIS)於內布拉斯加州舉辦之畜禽肉類檢查國際研討會議，參加人員係以各國從事肉品檢查相關工作5年以上之資深官員為主，本次會議共有26個國家30位成員參加，會中除了解美國及各先進國加肉品衛生之危害分析與重要管制點計畫（HACCP）及減少病原之規定執行技巧並與各國交換肉品衛生執行經驗，藉由此會議獲得各國經驗並可提供相關資訊輔導國內業者開拓國際市場。

為期3週之肉品安全及屠宰衛生專業研討，主要內容在介紹美國肉品衛生制度，並透過分組方式進行討論，由多位FSIS專家及學者分別說明美國屠宰衛生檢查相關法規命令與執行策略，包括衛生作業標準（Sanitation Performance Standard, SPS）、衛生標準作業程序（Sanitation Standard Operating Procedures, SSOP）、危害分析與重要管制點計畫（Hazard analysis and critical control point, HACCP）、減少病原菌措施和強制執行等四大部分，並介紹其配套措施，同時安排屠宰場實地參訪活動。期間各國與會人員互動非常頻繁，增加許多國際交流的機會，尤其與會人員經常以各該國屠宰衛生檢查制度與主持人互動討論，無形中，使其他與會人員得以吸收不同國家的優點，這是出席這次會議的一項收穫。

此次出國參加研討會議及參訪一些小型家畜屠宰場，獲得一些心得，分述如下:
一、我國應該更積極派員參與先進國家肉品衛生安全議題之交流

研討會中發現發展中國家均已積極派員參與國際間各種肉品衛生安全相關議題之會議，藉以提升其國內之水準；部分與美國貿易頻繁的中南美洲國家，因有肉類產品銷往美國，該等國家肉品衛生安全之要求，已與美國的水準相當；而其他較先進之國家，對於肉品衛生安全之要求，甚至超越美國相關規定。我國之肉品輸出入貿易相當頻繁，因此對至美國、加拿大、澳洲、丹麥等肉品衛生發展先進國家應加強與其就肉品衛生有關之議題進行交流，以充實國內相關承辦人員之經驗、能力及開擴國際視野，俾以提供相關資訊，輔導國內業者開拓國際市場，提高我國畜禽產品在國際上的競爭力。
二、品牌的建立與肉品衛生檢查制度的關係

美國政府在推動肉品衛生檢查制度的同時，也在法律授權範圍內與業者建立良好合作夥伴關係與溝通管道，使業者充分知悉其應盡之義務及社會責任，以及肉品衛生安全制度建立與推動並非全由政府負全責，應由企業承擔最終責任。FSIS依據聯邦法規扮演督導的角色，敦促業者依法推動工廠衛生自主管理與品質保證相關計畫，以確保生產之肉類產品品質與企業形象，維護消費者食肉安全。反觀我國屠宰業者在維護肉品衛生安全方面大多須由駐場屠宰衛生檢查人員或防檢局分局查核人員主動告知不符規定之處，或開立處分書處以罰款並限期改善之後，屠宰場始著手改善。究其原因，係由於國內屠宰場大多沒有建立品牌，當肉品在市面上出了問題，往往無法追蹤至生產源頭，難以追究屠宰業者之責任。為此防檢局目前刻正推動的家禽屠宰衛生檢查合格標誌制度，已克服困難，可追蹤屠宰來源甚至畜禽飼養牧場來源，使屠宰業者或牧場對其產品負起責任。另外，國內目前已有少數屠宰業者開始建立自我品牌，消費者已可於零售端直接購買到標示完整(品牌、屠宰場來源及屠宰日期)並經檢查合格之家禽產品。相關產品經銷售業者反映，其售價及銷路確實較其他未完整標示產品者為佳，顯示產業界為維持其肉類產品品質與企業形象，已加強其自主管理意識。
三、美國肉品檢查的稽查制度

美國肉品安全檢查部門之資深稽查員（compliance officer），於會中就其稽查工作內容、組織架構、公權力之執行及所遇之困難詳加說明。稽查員主要是到市場採樣或接受消費者的檢舉，當發現肉品有遭受污染時，便須對肉品來源的屠宰場進行警告及監控，必要時可以要求場方將所有產品下架；另外，稽查員又有查核工廠的權力，遇廠方不符規定時，可以要求廠方限期改善，否則可警告廠方，必要時可以撤回檢查員，當然，廠方如果覺得官方執行過當，也可循規定申訴。此一機制與防檢局對於屠宰場之查核制度頗為類似，所不同者，我國有關肉品衛生安全的法規與管理體系涉及農業及衛生管理等機關，故稽查工作亦由各機關依主管法規來執行。
四、可仿效Off-line inspectors制度管理分切步驟
目前我國屠宰衛生檢查人員均配置於執行屠前及屠後檢查，相當美國肉品檢查系統之On-line inspectors(線上檢查員)，但對於後端分切之部分，我國並沒有向美國一樣配置有Off-line inspectors來管理業者，即使屠前、屠後檢查執行再嚴格，若分切此一步驟如未妥善處理，可能導致病原菌增加，而危害到消費者食肉安全。目前為配合家禽屠宰場施行合格標誌黏貼作業，如業者於非屠宰作業時段需要改包裝並換貼合格標誌，該轄區分局會派遣屠宰衛生檢查助理監督相關作業，依此機制，若能擴大屠宰衛生檢查助理之監督範圍至整個分切作業，其效果即與美國Off-line inspectors制度相當，而且因可分切之屠體應都是經檢查為合格之屠體，不需屠宰衛生檢查獸醫師資格再判定，故可避免法規之限制。未來如加強屠宰衛生檢查助理對於分切之法規教育，將可在國內實施Off-line inspectors制度，監督業者分切作業，確保家畜禽進入屠宰場後，全程都受屠檢系統監控，保障消費者食肉衛生安全。
五、美國屠宰業者對於衛生安全之觀念值得我國業者學習

此次於結束研討會議後所安排參訪屠宰場之行程，特意選擇屠宰量與國內一般屠宰量相當之屠宰場來參訪。看過幾個屠宰場後，發覺那些屠宰場大都已老舊，有的甚至有七、八十年的歷史，但他們的屠宰設施設備仍然保持光亮，顯示他們平時就有保持屠宰場設施設備清潔衛生的習慣。反觀國內屠宰場，有大部分是最近幾年才完成設立，但有些國內屠宰場之設施設備卻顯得老舊，推測與國內屠宰業者較為被動之心態有關，部分屠宰場，常等到官方要進行硬體查核時，才會比較積極清潔硬體設施設備，所以，美國屠宰業者對於衛生安全之觀念值得我國業者學習。不過，最近幾年，也發現不少國內的屠宰業者，已經開始主動保持場內衛生清潔，希望在良性的互動與競爭之下，業者積極負責的觀念可更發揚光大。
六、美國小型屠宰場之屠宰作業可供參考

此次參訪之小型家畜屠宰場，屠宰量大多是每天不超過三十頭，觀察其屠宰牛隻或豬隻時，所需工人都只要2人而已，屠宰作業時間及屠宰室面積也不比國內屠宰業者長及大(同樣以剝皮方式屠宰做比較)。究其原因發現，他們於家畜放血時，會以類似廢棄之汽油桶收集血液，此項舉動不僅可保持屠宰室不受血液污染地面，且整桶收集完成之血液，交由專業公司做回收處理，不僅可省人工清潔屠宰室，又可省下處理血液污水的費用。又因原屠宰室並未受污染，故可在同一屠宰室做剝皮及相關屠宰作業。另外發現，每做完一個步驟後，工人均會做好清潔工作後，才繼續下一個步驟，以時間取代空間來做清潔區與污染區之間隔，這樣可在有限空間作好全部屠宰作業。反觀我國屠宰作業準則規定，屠宰場之屠宰作業分區須區隔清楚，目前均以空間做區隔，所以對於屠宰場之面積要求就會比美國小型屠宰場大一些，若我國能參考美方作法，在不造成屠宰場的交叉汙染的前提下，同意以時間做清潔區與污染區的區隔，相信對於屠宰業者設立屠宰場降低設場成本將有實質的助益。

肆、建議事項

藉由參加國際研討會議及參訪之心得，謹提出建議如下：

一、日後如我國財政許可，宜積極派員參與國際畜禽肉類檢查研討會類似之活動實屬必要，並應加強與美國、加拿大、澳洲、丹麥等肉品衛生發展先進國家就肉品衛生有關之議題進行交流，以充實國內相關承辦人員之經驗、能力及開擴國際視野，俾以提供相關資訊，輔導國內業者開拓國際市場，提高我國畜禽產品在國際上的競爭力。
二、持續推動的家禽屠宰衛生檢查合格標誌制度，如環境許可，可擴大應用至家畜產品，以追蹤屠宰來源甚至畜禽飼養牧場來源，使屠宰業者或牧場對其產品負起責任，並加強其自主管理意識。

三、加強屠宰衛生檢查助理對於分切加工之法規教育，並在國內實施Off-line inspectors制度，監督業者分切加工作業，確保家畜禽進入屠宰場後，全程都受屠檢系統監控，保障消費者食肉衛生安全。
四、輔導屠宰業者提升屠宰衛生安全觀念，以確保消費者食肉衛生安全。
五、研議在不造成屠宰場的交叉汙染的前提下，同意以時間做清潔區與污染區的區隔之配套措施，降低設場成本。
伍、致謝

感謝本局宋局長華聰與各級長官保舉推薦，得以順利參加美國農業部食品安全檢查署舉辦之畜禽肉類檢查國際研討會議；以及感謝肉品檢查組裡的長官及同仁們於本人出國的這段期間，分擔本人的業務及協助原經辦業務的持續推動。另外，感謝中興大學陳德勳博士與愛荷華州立大學徐灝博士協助安排小型屠宰場參訪行程，使得這次參訪得以順利進行。
陸、附錄

一、攜回美國農業部食品安全檢查署畜禽肉類檢查國際研討會議資料及肉品查教育訓練用光碟片共7片，內容名稱詳如下列：
1. Meat and poultry inspection seminar for international government officials Omaha, Nebraska September 2007
2. FSIS directive 10,010.1-microbiological testing and verification for E. coli O157:H7 training
3. FSIS directive 10,240.4-resources and compliance guidelines for controlling Lm

4. Slaughter series-swine slaughter, beef slaughter, sheep slaughter, poultry slaughter, humance handling

5. Sampling raw meat and poultry for salmonella

6. VMO case studies – version 5.1 June 2003
7. The ABCs of BSE in cattle

二、相關網址

	1.
	美國農業部：

http://www.usda.gov

	2.
	美國農業部食品安全檢查署：

http://www.fsis.usda.gov

	3.
	美國農業部動植物防疫檢查署

http://www.aphis.usda.gov

	4.
	美國農業部農業研究部門

http://www.ars.usda.gov

	5.
	美國疾病預防暨管制局

http://www.cdc.gov

	6.
	美國食品與藥物管理局

http://www.fda.gov

	7.
	美國環境保護署

http://www.epa.gov

	8.
	聯邦法規法典（Federal Register Online via GPO (Government Printing Office) Access）

http://www.gpoaccess.gov/fr/index.html

	9.
	聯邦法規網站（Code of Federal Regulations）
http://www.gpoaccess.gov/cfr/index.html

	10.
	食品安全虛擬大學

http://www.fsis.usda.gov/OFO/HRDS/fsvu.html

	11.
	如何減少病原與HACCP計畫http://www.fsis.usda.gov/OFO/HRDS/PATHOGEN/haccp.htm

	12.
	以HACCP為基礎的檢查模範計畫

http://www.fsis.usda.gov/factsheets/overview_of_the_haccp_based_inspection_models_project/index.asp

	13.
	德州農工大學家禽學系

http://gallus.tamu.edu

	14.
	國際HACCP聯盟

http://haccpalliance.org

	15.
	加州家禽聯盟

http://www.cpif.org

	16.
	美國火雞聯盟

http://www.eatturkey.org/about/about.html

	17.
	美國肉品協會

http://www.meatami.com

	18.
	美國牛肉協會

http://www.beef.org

	19.
	美國肉類科學協會

http://www.meatscience.org

	20.
	美國家禽與蛋類協會

http://www.poultryegg.org


三、各國出席畜禽肉類檢查國際研討會議名單
	國 家 地 區
	姓 名

	1. Argentina
	Mr. Julio Cesar Ball

	2. Australia
	Dr. Roy Subramaniam

	3. Bosnia and Herzegovina

4. Bosnia and Herzegovina
	Dr. Ahmed Smajlović
Dr Džemil Hajrić  

	5. Bulgaria
	Dr. Pavel Dimitrov Pavlov

	6. Bulgaria
	Dr. Venceslava Taseva-Sokolova

	7. Chile
	Dra. Sandra Olivares

	8. China (PRC)

9. China (PRC)
	Dr. Gao Yongfeng

Dr. Duan Qijia

	10. Costa Rica
	Dr. Fernando Calderon Chacon

	11. Denmark

12. Denmark
	Dr. Alice Wedderkopp

Dr. Susanne Juhl Lassen

	13. France

14. France
	Dr. Elisabeth Descamps

Dr. Stephanie Flauto

	15. Germany
	Dr. Mattias Thurau

	16. Honduras
	Dr. Juan Ramon Velasquez

	17. Iraq
	Dr. Nidhal Mahdi

	18. Ireland (Republic)
	Ms. Paula Barry Walsh

	19. Kenya
	Dr. James Karitu

	20. Kingdom of Bahrain
	Mr. Basil Jameel Al Maskati

	21. Lithuania
	Ms. Lina Guziene

	22. Malaysia 
	Dr. Lokman Hakim Idris

	23. New Zealand
	Mr. Brian Astridge

	24. Namibia
	Dr. Jessy Alice Kamwi

	25. Oman
	Mohammed Redha Allawati

	26. Panama
	Mrs. Carmela Castillo

	27. Poland
	Dr. Bogdan Twarowski

	28. Taiwan
	Dr. Chih-Hsien Lin

	29. Trinidad and Tobago
	Dr. Saed Rahaman

	30. Uruguay
	Dr. Maria Luisa Cortabarria


五、研討會及參訪行程剪影
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圖一：出席美國農業部食品安全檢查署於內布拉斯加州舉辦之畜禽肉類檢查國際研討會議人員及講師。(筆者位於第三排左二)
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圖二：位於美國內布拉斯加州澳馬哈市的美國農業部食品安全檢查署技術服務中心總部
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圖三：此次研討會的會場
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圖四：與會各國之國旗
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圖五：主辦單位為與會成員準備之名牌與座位牌
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圖六：參訪Greater Omaha Packing, Co.牛隻屠宰場
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圖七：參訪Hormel Foods豬隻屠宰場
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圖八：參訪Midwest Feeding, Co.牛隻牧場
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圖九：會議結束後由Karen Stuck, Assistant Administrator, FSIS, Office of International Affairs頒發證書
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圖十：參訪愛荷華州立大學獸醫學院
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圖十一：拜訪愛荷華州立大學獸醫學院徐灝教授及Dr. Bayran
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圖十二：參訪Tyson公司豬隻屠宰場
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圖十三：參訪位於荷士登之Food locker service家畜屠宰場
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圖十四：參訪LEWRIGHT MEAT 小型家畜屠宰場
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圖十五：參訪愛荷華州立大學肉品實驗室附設家畜禽屠宰及加工廠


行政院農業委員會動植物防疫檢疫局出版品編號
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