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	姓名
	服務機關
	單位
	職稱
	電話

	陳嘉謨
	國立高雄餐旅學院
	中餐廚藝系
	專業技術助理教授
	07-806-0505#2707


出國類別：□1考察 □2進修 □3研究 □4實習 (5其他

出國期間：95/11/29~95/12/03  
出國地區：中國上海
報告日期：96/03/05
摘要：
打造台灣中餐烹調技術 ─ 2006年技能好手 前進上海
已連續成功舉辦了七屆的FHC烹飪藝術大賽，致力於提高中國餐飲的水準，提升中國餐飲的品味，而創立的一項賽事，第八屆FHC上海國際烹飪大賽將於2006年11月30-12月2日於上海浦東新國際展覽舉行。為鼓勵本系學生推廣中國飲食文化，推廣國際視野，本系特於校內先行舉辦初賽，選出7位學生，再由陳嘉謨老師規劃辦理培訓、並帶隊參賽事宜，藉由觀摩及實地參加上海國際競賽經驗，累積參賽實力，打造台灣中廚技能好手，期創台灣佳績！
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一、目的 
1.藉由參加2006第八屆上海國際烹飪藝術比賽，推廣中國餐飲飲食文化，擴展國際視野。
2．增進本校學生對於中餐廚藝專業知識與技能之了解。

 3. 返國後希望能提供國內中餐廚藝學子更詳細參賽參考。
二、參賽過程 
     一、國內:本校中餐廚藝系，于民國95年10月12日，先於學校校園資訊網–最新公告，貼出參加2006第八屆上海國際烹飪藝術比賽之初賽日期及競賽項目。並于10月31日下午5點半至6點半於第二實習大樓D503教室，舉行說明會，比賽日期於11月03日下午5點於第二實習大樓D507教室舉辦甄選，由中餐廚藝系趙憶蒙主任主持，並邀請校內、外教師 (大仁技術學院:劉文德老師，三信家商:馬龍煌老師、高雄餐旅學院:賴顧賢、廖漢雄共四位老師) 進行評分(附件一)。參賽同學共有12位，競賽時間3小時，競賽結果，選出1.蔬果雕：鞠漢柏同學。2.中式點心:張倚嘉同學。3.中餐烹調：卓政宏、黃佳緯、李建達、林宇軒、鄭世隆、同學。共七位同學参加(外加呂俊男、吳德俊、鄧文婷、劉軒樯、曹舜為、陳國旋、張如雯、劉晉嘉、趙婉君、童亭蓉等十位同學，自行繳費，一同前往)。
二、上海:民國95年11月29日早上05:30，於學校集合，專車送達小港國際機場，搭乘港龍航空啟程，經香港轉機上海，於當日下午16:00抵達埔東新國際烹飪比賽會場，完成報到，次日即開始進行為期三日之競賽(競賽規則如附件二)。中餐得獎選手整理如下:
最佳新人獎：陳國旋
最佳廚師獎：陳國旋
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比賽日期：11月30日

羊羔肉烹飪比賽 得獎同學
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          陳國旋 (金牌)
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          趙婉君(銀牌)
比賽日期：11月30日

羊羔肉烹飪比賽 得獎同學
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           劉晉嘉(銀牌)
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           童亭蓉(銅牌)
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            卓政弘(銅牌)
比賽日期：11月30日

童子雞烹飪比賽 得獎同學：張如雯(銅牌)
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比賽日期：12月01日

芋頭雕比賽 得獎同學：鞠漢柏(銀牌)
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比賽日期：12月01日

金槍魚烹飪比賽 得獎同學：陳國旋(銅牌)
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比賽日期：12月01日

金槍魚烹飪比賽 得獎同學
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          童亭蓉(銅牌)
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           李建達(銅牌)
比賽日期：12月01日

義大利麵烹飪比賽 得獎同學：卓政弘(銅牌)
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比賽日期：12月01日

義大利麵烹飪比賽 得獎同學：劉晉嘉(銅牌)
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比賽日期：12月02日
現代中式烹飪比賽 得獎同學
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           鄭世隆(金牌)                        卓政弘(銀牌)
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         李建達(銅牌)                        吳德俊(銅牌)
比賽日期：12月02日

現代中式烹飪比賽 得獎同學
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           呂俊男(銅牌)                      黃佳緯(銅牌)
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            鄧文婷(銅牌)                      劉軒樯(銅牌)

[image: image34.jpg]


[image: image35.jpg]= 13 l.ﬂ:p;(‘!‘
CONTEST,





          林宇軒(銅牌)                     鞠漢柏(銅牌)
比賽日期：12月02日

現代中式烹飪比賽 得獎同學
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           曹舜為(銅牌)                     張如雯(銅牌)
校內初選：
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校內初選：
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魔鬼集訓：
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魔鬼集訓：
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魔鬼集訓：
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魔鬼集訓：
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準備出發：
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會場情形：
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比賽情形：
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比賽情形：
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比賽情形：
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頒獎：
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頒獎：
[image: image167.jpg]


[image: image168.jpg]


[image: image169.jpg]



[image: image170.jpg]


[image: image171.jpg]A < gl FHCEIRSIZMAE

10NAL CULINARY ARTS COMPETITIO

hostec

smasusronTeRs



[image: image172.jpg]2008 g BET1IBFHC Il B = 1% :

i ﬁt 8" FHC INTERNATIONAL CULINARY AR
@)





生活花絮：
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生活花絮：
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慶功宴：
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三、参賽心得:
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第八屆FHC上海國際烹飪藝術比賽於2006年11月30-12月2日, 在上海浦東新國際展覽中心舉行。上海市烹飪協會已連續成功舉辦了七屆的FHC烹飪藝術大賽大力支持並主辦本屆大賽，得到了上海市政府相關部門的肯定並獲得權威賽事的認可。
中餐廚藝系師生多次參加由大陸(上海)舉辦之國際美食展，過程中之體認整理如下:
 1.在人生地不熟的情況下，參賽之學生，需做好一切準備工作，以應付各種狀況，例如：熟悉比賽場地環境，額外的材料經費。
2.與大會需做充分的聯絡溝通及輔導準備工作→讓學生清楚的了解比賽規則內容，因為大陸工作人員時常在做改變(場次)。
3.此次經費來源補助告知時間較短，故應提早作業，確定參賽人員，以便密集訓練 →獎勵及配套措施要做好。
4.因侷限於經費問題，否則隨行教師可與學生提前前往比賽場地，觀看現場設備與器具→以免裝載作品受損，可作最後之準備，並使身心得到適度休息，以獲佳績。
5.後續發展及相關拓展工作→雙向交流做好準備，以延續人材之培訓。
 6.參與海外競賽因器具問題，故需帶過去的東西時常會超重，某些食材也易被海關沒收，增加比賽的困難。
 7.因國度烹調屬性不一，在口味、烹調及盤飾方面，裁判的評分標準也有所差異，須了解裁判的喜好。
四、建議
產業界:我們看到臺灣的中餐水準在產、官、學的共同努力下，已有不錯之評價，但我們也要注意到東南亞一些國家中餐水準亦不斷的提昇，例如：香港、新加坡、馬來西亞、泰國等，他們對於國際性的中餐事務都有許多國家的協助、參與和訓練一些種子隊，來提升中餐的烹飪技術，反觀國內只在少數廚師的努力及個人的付出，才有機會參與國際烹飪大賽。如能整合產、官、學，組成菁英團隊，實需一個固定專職機構，定期、有計劃的和國內外同業聯繫，獲得最新資訊。當然每次的國內、外競賽過程，每個得獎作品如能彙整出版，或是製成光碟，贈與中餐廚藝從業人員或廚藝論壇講座資訊取得是最快速的方法。
    政府的支持:政府的肯定與支持，是最重要的成功因素，如法國西餐的米其林，由法國總理親自頒獎，此榮譽是法國西餐人員追求之至高榮譽，得獎者除本身受到肯定之外，其在業界之輩份也無人能出其右。反觀中餐就沒有類似米其林的廚藝國際大賽，所幸台北中華美食展在嚴長壽總裁、蔡金川執行長的鼓吹下已舉行第二屆國際競賽，提高台灣的中餐素質，且讓廚藝人員有所準備綀習模擬的時間長達兩年，選手除了中餐烹調技能，也要有創意、困難度、藝術美感等文化素養之培養。值此政府的支持是否適時及足夠，是否視同「國手」培訓，也能有國手級獎勵措施。且同時政府也應認同每次在國內舉辦國際大賽，各國媒體的報導也可藉出塑造及輸出「臺灣菜─中餐的全球品牌」的形象效應。
學界:臺灣技職教育在政府悉心規劃下成果斐然，在國際上久享盛譽，技職學校的學生參加國際技能競賽(International Vocational Training Organization(IVTO) WorldSkill Competition) 頻獲大獎，例如：新加坡、香港、上海、泰國、中國大陸等中餐國際大賽，獲獎無數，但職校多偏重於理工職類。學界在擔任培育中餐人材的同時，也需與外國相關學校互動，聘請國外師資，互相交流研習，增加教學技術的深度與烹調內容，以獲得新知識及新技術。並與業界保持緊密之互動，提供平台，發表或展演新的中餐技術及經營理念，以達到薪火相傳，供應人材綿綿不絕之角色。

95年度獎勵大學教學卓越計畫經費明細表

5-3 國際競賽學程

	 申請單位：    國立高雄餐旅學院     　　　　　　　
	

	計畫期程：    年    月    日至    年    月    日

	計畫經費總額：  400,000       元，核定補助金額：  400,000     元，自籌款：          元

	經費項目
	計畫經費明細
	

	
	單價（元）
	數量
	總價(元)
	說明
	備註

	人
事
費
	 集訓加班費
	3,000
	8
	24,000
	1. 西廚系教師指導加班費
2. 4次週末（8天）
	1. 中廚系、烘焙系參加第八屆上海國際烹飪藝術大賽(95.11.30-12.2)

2. 西廚系參加2007香港國際美食大賽

(96.5.13-16)

	
	
	
	
	
	
	

	
	小計
	24,000
	

	業
務
費
	國外差旅費
	240,000
	1
	240,000
	中廚系：98,000；烘焙系：98,000；西廚系：44,000
	1. 中廚系領隊老師1名，參賽學生7名

2. 烘焙系領隊老師1名，參賽學生6名

3. 西廚系領隊老師2名，參賽學生14名

	
	材料費
	120,000
	1
	120,000
	中廚系：30,000；烘焙系：30,000；西廚系：60,000


	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	小計
	360,000
	

	雜支
	雜支
	16,000
	1
	16,000
	三系均分為原則
	

	
	小計
	16,000
	

	
	經常門合計
	400,000
	

	軟
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體

設

施
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	資本門合計
	
	

	總  計
	
	

	承辦             會計            機關長官

單位             單位            或負責人


註：請於本表填列95年度計畫經費明細，如項目較多請自行增列。 
第（三）屆中廚杯-中餐烹調職類技能競賽

主旨：1．辦理2006全校性中餐烹調職類技能競賽，推廣中國飲食文化，並選拔各單項前三名代表本校參加2006國際烹飪藝術中餐職類技能競賽。

2．增進本校學生對於中餐烹調專業知識與技能之了解與互動。

  報名時間：2006年10月30日
   比賽地點：第二實習大樓五樓D507實習教室

   參賽資格：本校中廚學生皆可報名參加

   比賽項目：中餐烹調、金槍魚、羊羔肉、義大利麵、中式點心
   比賽時間：11月02日 
   報名方式：本人至中餐廚藝系(助理惠貞小姐)，並繳交報名費。

   報名費用：伍佰元整，(賽後退還)。                     

   獎勵辦法：選拔出來之選手每人補助13140元
※附註：詳細參賽內容請至報名處詢問。

學校參賽人員須知

1、 本須知於比賽前供參賽者先行閱讀，俾使其瞭解比賽之相關規定及應注意遵定事項。

二、一般規定：

(1) 參賽者應依照排定之日期、時間及地點準時參加比賽。

(2) 測驗前15分鐘於指定場所列隊集合，聆聽評審老師宣布有關安全注意事項及   介紹測驗場環境。

(3) 測驗前10分鐘參賽者由評審老師帶領進入考場後，即核對測驗位置及點檢工具及材料，如有缺失，應立即調換，逾時則不予處理。

(4) 當監考老師宣布測驗開始後，參賽者才能開始操作。

(5) 測驗開始逾15分鐘遲到，或測驗進行中未經評審老師許可而擅自離開比賽場地，均不得進場應參加比賽。

(6) 參賽者於比賽進行中有特殊原因，經評審老師許可而離開比賽場地者，不得以任何理由藉故要求延長比賽時間。

(7) 比賽使用之材料由參賽者自行攜帶。

(8) 比賽場地內所供應之設備、工具應小心使用，如因使用不當而損壞者；予以扣分，故意毀壞者，以「退出比賽」論，且兩者皆需照價賠償。

(9) 因誤作或施做不當損壞材料，造成缺料情形者，不予補充材料，且不得向他人商借材料，一經發現即取消比賽資格。

(10) 選手應使用自行攜帶工具，如向他人借用時，則予以扣分。

(11) 比賽中進行中，應隨時注意安全，保持環境整潔衛生。

(12) 與比賽有關之參考資料或材料均可攜入考場使用。

(13) 凡不遵守比賽規定，經勸導無效者，概以取消比賽資格論。

三、比賽程序說明：

本次比賽時間，必須於規定時間內完成作品以供評分，參賽者應妥善計劃時間、掌握進度，茲楖略說明如下：

(1) 取用材料：除主辦單位所提供個人基本物料之外，可依個人製作成品項目，攜帶所須之材料。

(2) 製作成品：參賽者除注意作品完成之正確性外，需注意衛生安全。作品重做者不予評分。

(3) 成品繳交：比賽時間內完成製作，經核對碼後，即將成品放置於指定評分檯上，結束時尚未 完   成者，則不受理繳交作品

(4) 機具設備點交：將機具設備擦拭乾淨並排列整齊後，點交給服務人員。

(5) 場地清理：將比賽位置及周圍地上之殘料等雜物清理，裝入垃圾桶內。

(六) 離開考場：完成上述過程後，參賽者應即離開比賽場地。

國立高雄餐旅學院

第八屆上海國際烹飪藝術大賽 預算表
一、比賽名稱: 第八屆上海國際烹飪藝術大賽~中餐烹調職類 
二、比賽價值: 

1、辦理2006年全校性中餐廚藝職類技能競賽，推廣中國飲食文化，並選拔優秀選手，代表本校參加2006國際烹飪藝術中餐職類技能競賽。

2、增進本校學生對於中餐烹調技術專業知識與技能之了解與互動。

三、比賽地點: 上海浦東新國際世貿中心、

四、比賽時間:2006.11/30~2006 .12/02

五、出發及返回時間:2006. 11/29~2006. 12/3 (合計五天)

六、預算編列: 

參賽學生補助費用N.T如下:

	補助項目
	學生人數
	金額
	總額
	備註

	機票
	7
	10,100

(兵險、機場稅、燃油稅)
	10,100x7人=70700
	

	報名費
	7
	400
	400x7人= 2800
	

	材料費
	7
	4000
	4000x7人=28000
	

	材料費補助未錄起者


	   5
	        2000
	2000÷5人=10000
	

	總計
	111500


帶隊老師補助費用N.T如下:

	補助項目
	老師人數
	金額
	總額
	備註

	機票
	1
	13,500
(兵險、機場稅、燃油稅)
	13,500x1人=  13,500
	

	差旅費
	1
	8000(一天)
	8,000x5天=  40,000
	

	總計
	53,500


七、計劃預算補助費用如下:

1. 學校補助帶隊老師費用:35,000。(53,500-35,000=18,500)

2. 計劃總經費扣除補助帶隊老師費用:130,000-18,500=111,500

3. 參賽學生一人補助費用: 111,500 （101500÷7人=14,500）＋（2000÷5人＝10000）
第八屆FHC上海國際烹飪藝術大賽

台灣中華美食交流協會代表團

團　長:張和錦

副團長：施建發

中華美食交流協會

林瑞勳  （童子雞烹飪、現代中式烹飪）

洪金龍  （金槍魚烹飪、義大利麵烹飪、童子雞烹飪、羊羔肉烹飪、現代中式烹飪） 

吳秉承　（果蔬雕、現代中式烹飪）
青青餐廳

賴駿逸　（現代中式烹飪）

楊文魁　（金槍魚烹飪、現代中式烹飪）

奇真餐廳
駱進漢　（金槍魚烹飪、現代中式烹飪）

李啟肇　（金槍魚烹飪）

石山日本料理
葉建東　（金槍魚烹飪、開胃菜冷盤）
于建偉　（金槍魚烹飪、開胃菜冷盤）

屏東縣大仁科技大學

劉文得  (童子雞烹飪、義大利麵烹飪、現代中式烹飪)

馬龍煌  (童子雞烹飪、義大利麵烹飪、現代中式烹飪)

台灣觀光學院

楊竣華  (童子雞烹飪、義大利麵烹飪、現代中式烹飪)

李宜軒  (童子雞烹飪、義大利麵烹飪、現代中式烹飪)
國立高雄餐旅學院 烘焙管理系

老師領隊：廖漢雄 老師

學生領隊：簡裕明

簡裕明  (四盤甜點裝盤)

劉美妤  (三層婚禮蛋糕)

羅昕文  (三層婚禮蛋糕)

莊惠月  (三層婚禮蛋糕)

王鵬傑  (麵包製作比賽)

武子靖  (麵包製作比賽)

洪孟巽  (糖藝展示)

國立高雄餐旅學院 中餐廚藝系

老師領隊：陳嘉謨 老師

學生領隊：卓政弘

陳嘉謨  

卓政弘  (羊羔肉烹飪、義大利麵烹飪、現代中式烹飪)

李建達  (羊羔肉烹飪、金槍魚烹飪、現代中式烹飪)

黃佳瑋  (義大利麵烹飪、現代中式烹飪、中式點心)

林宇軒  (義大利麵烹飪、現代中式烹飪)

張倚嘉  (義大利麵烹飪、中式點心)

鄭世隆  (羊羔肉烹飪、現代中式烹飪)

鞠漢柏  (果蔬雕、現代中式烹飪)

吳德俊  (羊羔肉烹飪、現代中式烹飪)

呂俊男  (金槍魚烹飪、現代中式烹飪)

鄧文婷  (現代中式烹飪)

劉軒檣  (現代中式烹飪)

曹舜為  (義大利麵烹飪、現代中式烹飪)

國立高雄餐旅學院 西餐廚藝系
學生領隊：張如雯 

張如雯  (童子雞烹飪、金槍魚烹飪、現代中式烹飪)

童亭蓉  (羊羔肉烹飪、金槍魚烹飪、義大利麵烹飪)

劉晉嘉  (羊羔肉烹飪、中式點心、義大利麵烹飪)

趙婉君  (羊羔肉烹飪、義大利麵烹飪)

陳國旋  (羊羔肉烹飪、金槍魚烹飪、義大利麵烹飪)

附件一、上海國際烹飪藝術大賽規則

General Competition Rules and Regulations
Failure to comply with these rules will result in disqualification of the contestant

General Rules and Regulations:

Please read carefully. Failure to comply with these rules and regulations will result in disqualification.
1) The judges’ decisions on all matters are final.

2) Competitions are open to chefs of all nationalities.

3) Contestants must ensure that no name/logo of his or her organisation is visible to the judges during judging. He/she may include logos or name cards when judging is completed.

4) In case of cancellation of participation due to unforeseen circumstances, the organiser should be notified immediately.

5) The organiser will not be held responsible for any damage to or loss of exhibits, equipment or utensils of the contestant.

6) Contestants are to be present at their competition area before closing time to prepare for removal of their exhibits and utensils.

7) The organiser reserve the rights to rescind, modify or add on to any of the rules and regulations.

Confirmation:

Upon confirmation, the contestant will receive an envelope containing the following:
1) Confirmation letter of the accepted entry.

2) Competition programme and timetable.

3) Two Recipe Cards for each entry. The recipe for your entry must be filled in on the inside of only ONE of the Recipe Cards and handed in when you register for the competition as detailed below. The second card can be used in the event of errors. Note all recipes should be clearly printed (hand written allowed) in English & Chinese. Do NOT print the name of your hotel or organisation on the Recipe Card.

4) Invoice for entries. A charge of RMB 100 per category entered will be made to each contestant.  This must be paid one month before the competition. Payment may be made in cash or by TT to the account of China International Exhibitions Ltd. Details can be found in page 6 . 

比賽總規則和條例
若有任何違反行爲,將被取消比賽資格
總則和條例:
參賽者請仔細閱讀本比賽規則和條例,若有任何違反行爲, 將被取消比賽資格。
1) 裁判評定爲最終決定, 參賽者不得提出異議。
2) 比賽面向各國廚師,不論其國籍,均可參賽。
3) 參賽選手必須確保在裁判評判過程中不得出現含有其所屬單位的名稱或標誌和圖案，評判結束後可擺放上述圖案和文字。
4) 參賽選手由於不可預見的情況而須取消比賽，應立即通知主辦單位。
5) 主辦單位對選手的用具、參賽作品和設備的損壞和損失概不負責。
6) 參賽選手應在閉館時間以前在比賽現場，以便準備撤離展品和用具。
7) 主辦單位保留對本規則和條例取消、更改或補充的權利。
報名確認:
報名一經確認，參賽者將收到以下資料：
1） 報名確認信。
2） 比賽程式及時間表。
3） 每項比賽二份菜譜卡。參加比賽的菜譜卡必須按照以下細則，在註冊登記參加比賽時，填妥其中的一張交入。第二張菜譜卡在第一張填錯時備用。請注意：所有菜譜卡,都須以中英文形式列印清楚（手工填寫也行）。請不要在菜譜卡上列印所屬單位或飯店的名稱。
4） 參賽費用。每項比賽參賽費100元人民幣,參賽者須在比賽前一個月交入。
可付現金或電匯至華漢國際會議展覽（上海）有限公司的帳戶。
有關交費事項請參見六頁。
Registration:
All contestants must be registered with the Secretariat between 28-29 November (9:00am – 4:00pm), at the Registration Counter of FHC 2006 at SNIEC (Shanghai New International Exhibition Center), No. 2345 Longyang Road.

Contestants who register for more than one class need to register with the Secretariat only once.

Upon registration, the contestant must show their completed Recipe Card. Please note that a one point penalty will be made if contestants fail to hand in completed Recipe cards. 

At Registration contestants will receive the following:
1) Contestant badge identified by competition classes. This badge must be worn at all times during the 

competition.

2) A Recipe Card with the name of the contestant’s hotel, restaurant, or company. This Recipe Card can only be displayed alongside your entry after judging is completed.

Uniform:

Contestant should wear standard cook uniform with no badges or signs identifying his hotel or organisation. Only the Official Contestant’s badges issued by the organisers with your competitor number will be allowed.

Judges:

Contestants and helpers should refrain from talking to the judges either before or during the judging on the day of the competition.

Time Table:

All contestants must comply with the time indicated on the timetable. Failure to show up on time at the beginning of their class will automatically disqualify the contestant.

Set Up Completion:

Before leaving the competition area, contestants must ensure that they have their contestant badge and the Recipe Card (without organisation name) is properly set up.

Judging Sessions:

Contestants are not allowed to enter the competition area during the judging sessions.

Clearing:

a. As many competition exhibits as possible will be left on display after the competition is over for viewing by visitors. As space is limited, preference will be given to displays which are awarded medals.

b. Damaged exhibits are to be cleared away by contestants at the end of the day after 16:00 hours. 

c. The organiser reserved the right to dispose of any exhibit after the judging has been completed without prior notice to the contestant. 
註冊登記:
參賽者須於2005年11月28 - 29日（上午9:00~下午4:00），至上海浦東新國際博覽中心FHC 2006登記處登記。
一名選手只需登記一次。
登記時，參賽者須出示填妥的菜譜卡。如果參賽者沒有遞交填好的菜譜卡將被扣掉一分。登記時，參賽者將收到下列物品：

1） 按比賽專案區分的參賽者胸卡，參賽者須在比賽全過程中佩帶胸卡。
2） 印有參賽單位名稱的一份菜譜卡，只能在裁判評定結束後擺放到參賽作品旁。
比賽制服:
參賽者須穿著標準廚師制服並佩戴好參賽胸卡，制服不含任何可能暗示參賽選手所屬單位的標誌、圖案和文字，只許顯示胸卡編號。
裁判:
參賽者及其協助者在比賽當天，無論是評判前或評判期間不可與裁判交談。
時間表:
所有參賽者應根據規定的時間參加比賽。若未能按時參加比賽，該選手將被自動取消比賽資格。
參賽作品放置:
在參賽者完成作品離開展臺之前，應將胸卡及不帶有參賽者所屬單位名稱的菜譜卡正確地擺放在作品前。
評比期間:
在裁判評判期間，參賽者不得進入比賽區域。
賽後清理:
1） 裁判評判後，所有參賽作品將繼續陳列以供觀衆參觀。由於場地有限，將優先展放比賽獲獎的作品。
2） 損壞的參賽作品由參賽者在比賽結束當天16：00以後清理。
3)    主辦單位在評判結束後保留對參賽作品的處置權，恕不事先通知參賽者。
PAYMENT TO BE MADE:

In Cash : 

Delivery to China International Exhibitions Ltd
Room 2402, Singular Mansion, No. 318-322 Xian Xia Road, Shanghai 200336, China

Tel: 021-62095209


Fax: 021-62095210

E-mail: Ken@chinaallworld.com
Attention: Ken Cui
To Bank :

Basic Account

Bank :


Bank of China, Shanghai Hong Qiao Sub-branch

Account No. :

044175-8300-11206808091001 ( RMB Only )

Company Name :
China International Exhibitions Ltd
For any payments made direct to bank, please send notification of this payment to Ken Cui, Competition Committee Secretary, Fax : 021-62095210.
參賽費用:
參賽費用可用以下兩種方式彙出：
現金：直接寄至華漢國際會展諮詢服務（上海）有限公司，崔海健收。
    
上海市長寧區仙霞路318-322號鑫達大廈2402室。郵遞區號：200336
Tel:021-62095209                       Fax:021-62095210  

Email: Ken@chinaallworld.com 

銀行： 開戶銀行：
中國銀行上海市長寧支行
帳號：    
044175-8300-11206808091001 （人民幣）
公司名稱：
華漢國際會議展覽（上海）有限公司
通過銀行付款的參賽單位，請將付款通知傳真至021-62025210，崔海健先生收。
Prizes, Awards & Certificates
獎品，獎牌＆證書
***********************************************************************************************************

Certificate of Participation

Team and individual competitors who complete any of the classes they register for will each receive a Certificate of Participation.

Lodging Points for Medals

Gold with Distinction

     40 points

Gold



36-39 points

Silver



32-35 points

Bronze



28-31 points
獎項和證書
參賽證書獎
凡參加報名專案比賽的參賽選手和參賽團體都將獲得參賽證書獎。
獎項得分分配
	40分
	傑出金獎

	36-39分
	金獎

	32-35分
	銀獎

	28-31分
	銅獎



[image: image197.emf]29 November ( Wednesday )  十一月二十九日 ( 星期三 )   下午 4 点 , 请参加   巧克力装饰比赛的选手 , 提前入场准备 .   预先准备的选手编号为 :  415 - 416 ; 411 - 412; 409 - 410; 403 - 404       30 November (Thursday)  十一月三十日   （星期四）   第一天比赛   1 、   赛题一   面包制作比赛                  7 点 30 分进场 ;  8:00 - 9:00   摆设 ;  9:00 - 9:45   评判   当天比赛选手号码 :  全部   2 、   赛题二   三层婚礼蛋糕                    8 点 30 分进场 ;  9 :00 - 10:00   摆设 ;  10:00 - 10:45   评判   当天比赛选手号码 :  全部   3 、   赛题四   巧克力装饰（第一轮）                  8 点整进场 ;  8: 3 0 - 14:30   摆设 ;  14:30 - 15:30   评判   当天比赛选手号码 :  415 - 416 ; 411 - 412; 409 - 410; 403 - 404   当天预先准备选手号码 : 401 - 402; 405 - 406; 407 - 408; 413 - 414   4 、   赛题十六   中式点心                     9 点整进场 ;  9:30 - 10:30   摆设 ;  10:30 - 11:30   评 判   当天比赛选手号码 :  全部     5 、   赛题八   冰雕   8 点 30 分进场 ;  9:00 - 10:00   比赛第一轮 ;  10:00 - 10:30   评判 ;    第一轮选手号码 : 801, 802,    10 点整进场 ;  10:30 - 11:30   比赛第二轮 ;  11:30 - 12:00   评判 ;   第二轮选手号码 : 803, 804    13 点整进场 ; 13:30  –  14:30  比赛第三轮 ; 14 ” 30 - 15:00  评判 .  选手号码 : 805   6 、   赛题九   羊羔肉烹饪   第一轮： 8:00 - 9:00 。         评判： 9:00 - 9:15   第一轮选手编号 : 901 , 902, 903, 904, 905, 906, 907, 908, 909, 910   第二轮： 9:15 - 10:15         评判： 10:15 - 10:30   第二轮选手编号： 911, 912, 913, 914, 915, 916, 917, 918, 919, 920   第三轮： 10:30 - 11:30         评判： 11:30 - 12:00   第三轮选手编号：   921, 922, 923, 924, 925, 926, 927, 928, 929, 930, 931, 932, 933   请提前一小时进场 , 如发生选 手迟到或未到 , 后面选手比赛时间会提前 , 敬请谅解 。   7 、赛题十一   童子鸡烹饪     第一轮： 13:00 - 14:00       评判： 14:00 - 14:15   第一轮选手编号 :1101, 1102, 1103, 1104, 1105, 1106, 1107, 1108, 1109, 1110   第二轮： 14:15 - 15:15       评判： 15: 1 5 - 15:30   第二轮选手编号 : 1111, 1112, 1113, 1114, 1115, 1116, 1117, 1118, 1119, 1120, 1121     15 ： 30  - 16 ： 30 第一天颁奖  
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